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en cultivos hortícolas”. Universidad El Bosque, Bogotá- Colombia.  

 Presentación en VII Jornadas Sudamericanas de Biología y Biotecnología de Levaduras. Silvia Vergara, M. 
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certificado) 
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corrección de certificado) 
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60h. 07/09/2020 – 16/09/2020. Universidad Nacional de Tucuman- Argentina. Curso Aprobado 

 “Cultivo Celular”. Carga horaria: 20h. 14/09/2020 – 23/09/2020. Universidad Nacional de Cuyo- Argentina. 
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 Proyecto de Desarrollo Tecnológico y Social (PDTS) “Desarrollo de un biofertilizante para el sector 

hortícola obtenido a partir del residuo de la industria cervecera artesanal” Secretaría de ciencia y técnica 
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Directora Dra. Y. Paola Maturano 

 PICT-2019-02866 “Potencial probiótico de levaduras nativas vitvinícolas de la región de Cuyo” Res 015-
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 Proyecto de Desarrollo Tecnológico y Social (PDTS) “Implementación de inóculos de levaduras no 
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 Participación en Proyectos de Desarrollo Tecnológico y Social PDTS: “Desarrollo de un biofertilizante para 

el sector hortícola obtenido a partir del residuo de la industria cervecera artesanal” Secretaría de ciencia y 

técnica de la Universidad Nacional de San Juan.”. Directora Y. Paola Maturano. (Subsidio SECITI-UNSJ). 

Cargado en Banco en proceso de evaluación. 

 SC Vergara, MJ leiva, MV Mestre, F Vazquez, P Mancha Agresti, MC Nally, YP Maturano (2022). 

“Bioprospecting of the probiotic potential of yeasts isolated from a wine environment”. FEMS Yeast 

Research enviado FEMSYR-22-04-0029 

 

7- PREMIOS Y BECAS OBTENIDAS.  

 Beca Bicentenario, de estímulo para formación de grado. Ministerio de la Nación Argentina. (2016 y 2017) 

 Beca Estimulo a las Vocaciones Científicas, categoría: Estudiante avanzado. Otorgado por 

Comisión Interuniversitaria Nacional. Tema: “Estudio de la producción de bioetanol y materiales 

adsorbentes a partir de restos de poda de olivo como alternativas de valoración”. 01/05/2018- 

01/05/2019. San Juan- Argentina 

 Becario de proyecto de extensión UNSJ: “Ciclos de formación microbiológica al sector enológico de la 

provincia de San Juan”. 01/06/2019- 01/05/2021. San Juan- Argentina. 

 Beca Interna Doctoral CONICET: “Efecto protector de las levaduras nativas vínicas con propiedades 

próbioticas sobre la mucositis intestinal” 01/04/2020- 31/03/2025.  

8- PASANTÍAS.  

 Pasantía en el marco de “Práctica Profesional”. Llevada a cabo en Escuela Manuel Belgrano de Jáchal- San 

Juan- Argentina. Septiembre 2018. 

 Pasantía en el marco de “Mucositis ensayo in vivo”. Llevada a cabo en Centro Federal de Educación 

Tecnológica de Minas Gerais, Brasil.  

9- DOCENCIA  

 Matería “Quimica” cuarto año del Colegio Inglés, Especialidad Ciencias Naturales y Ciencias Sociales. 

Desde Junio 2022- actualidad.  

 Materia “Química Inorgánica Aplicada”- Séptimo año de la Tecnicatura en Qúimica, de la Escuela Industrial 

Domingo Faustino Sarmiento. Desdese Septiembre del 2022- Actualidad. 

 Dictado de clases de Cheerleading, en gimnasio EYM San Juan, Argentina. Desde 2010- actualidad. 

10- OTROS ANTECEDENTES. 

 Asistencia Curso de Buenas Prácticas de Manufactura (2013). Escuela Industrial Domingo Faustino 

Sarmiento, San Juan- Argentina. Res: 2586-R/13. 

 Participación al II Campamento de Cheerleaders. (2012). Córdoba- Argentina. 

 Participación y aprobación de curso de Panaderia y Pasteleria (2016). San Juan Argentina.  

11- CONOCIMIENTOS DE IDIOMAS 



 Inglés (escritura, lectura y traducción): Muy buena 

 Portugués (escritura, lectura y traducción): Muy buena 


