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4-1-16 Nally M.C., V. M. Pesce, Y. P. Maturano, M. E. Toro, F. Vazquez, L. 1. Figueroa de Castellanos.
“Relaciones antagoénicas entre levaduras killer y Botrytis cinerea Pers. Ex Fr.”. Participacién en
caracter de expositora de péster y publicacion de resumen.

4-1-17 Maturano Y. P., M. E. Toro, F. Vazquez, L.I. Figueroa de Castellanos (2007). “Deteccion de
actividades enzimaticas en levaduras autéctonas de uso enolégico.”. Participacién en caricter de
expositora de péster y publicacion de resumen.

IX_CONGRESO ARGENTINO DE _MICOLOGIA EN ALIMENTOS y XXI JORNADAS

ARGENTINAS DE MICOLOGIA. Santa Fe- Argentina. Organizado por la Asociacién Argentina de

Micologfa. 2008.
4-1-18 Maturano Y.P., Toro M.E., Castellanos de Figueroa, L.I., Vazquez F.. “Estudio de la capacidad

degradadora de almidén en levaduras no—Saccharomyces de origen enologico”. Participacién en
caricter de expositora de péster y publicacién de resumen.

4-1-19 Albors C.,_Maturano Y.P., Nally MC,Toro M.E, Vazquez F. (2008).”Empleo de levaduras
autdctonas de uso enoldgico en la elaboraciéon de hidromiel” Participacién en caracter de expositora
de poster y publicacion de resumen.

VI CONGRESO GENERAL DE MICROBIOLOGIA. Carlos Paz Cérdoba- Argentina. Organizado por
Sociedad Argentina de Microbiologia General (SAMIGE). Fundacién Instituto Ieloir. 2009.

4-1-20 Maturano Y.P., Rodriguez Assaf L.A., Toro M.E., Castellanos de Figueroa L.I., Vazquez F.
“Pectinolytic activity expressed by yeasts isolated from oenological environments.” Participacién
en caracter de expositora de péster y publicacién de resumen.

4-1-21 Rodriguez Assaf L.A., Maturano Y.P., Toro M.E., Sardella M.F., Martin L., Castellanos de
Figueroa LI, Vazquez F. “Selection of indigenous yeasts according to their oenological and
vinification characteristics” Participacion en caracter de expositora de péster y publicacion de resumen.

4-1-22 Oro Castro N.P., Maturano Y.P., Nally M.C., Toro M.E., Vazquez F. “Interference competition
between wild yeasts associated with soil and canopies of Larrea divaricata and Bulnesia retama,
in an arid zone of San Juan, Argentina.” Participacion en cardcter de expositora de péster y publicacién
de resumen.

II JORNADAS PATAGONICAS DE BIOLOGIA DE LEVADURAS. Organizado por Instituto de
Investigacion v Desarrollo de la Patagonia Norte (IDEPA) CONICET-Universidad Nacional del

Comahue. 2009.

4-1-23 Maturano P., Rodriguez Assaf L., Toro ME, Castellanos de Figueroa L I, Vazquez F. “Actividad
enzimatica de levaduras autdctonas: su aplicacion en enologia” Participacion en caracter de
expositora oral.

XI1I CONGRESO ARGENTINO DE MICROBIOLOGIA. Buenos Aires- Argentina. Organizado por
A.AM. (Asociacion Argentina de Microbiologia) 2010.

4-1-24 Maturano Y.P., Zapata M.]., Toro, M.E., Mufioz, M.A., Combina, M. Sturm, M.E., Rojo, M.C.
Vazquez, F. “Actividad killer de levaduras aisladas de ambientes enoldgicos frente a levaduras
contaminantes del vino, a diferentes pH.” Participacion en caracter de expositora de poster y
publicacién de resumen.

4-1-25 Rodriguez, L., Maturano, Y.P., Toro, M.E., Castellanos de Figueroa, L.I., Vazquez, F.
“Determinaciéon de pectinasas en vinificaciones llevadas a cabo por una cepa Saccharomyces
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cerevisiae de interés enoldgico”. Participacion en caricter de expositora de poster y publicacién de
resumen.

JORNADAS DE CIENCIA, TECNICA Y CREACION. Organizado por Universidad Nacional de San

Juan. San Juan, Argentina. 2010.

4-1-26 Maturano Y.P., Rodriguez Assaf L., Zapata M.J., Toro, M.E., Vazquez, F. (2010). “Actividad 3-
glucosidasa y pectinasa de levaduras autoctonas: su aplicacion en Enologia” Participacién en
caracter de expositora de péster y publicacion de resumen.

111 JORNADAS NACIONALES DE BIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LEVADURAS
Mendoza- Argentina. Organizado por INTA- Mendoza. 2011.

4-1-27 MaturanoY. P, Sari S., Garcia V., Vazquez F., Combina M. “Impacto de la maceraciéon
prefermentativa en frio sobre las poblaciones de levaduras presentes en vinos tintos de
Argentina.” Participacion en caracter de expositora oral y publicacion de resumen.

4-1-28 Rodriguez Assaf, L., Maturano, Y.P, Zapata M.]., Mestre M.V,, Vallejo, M.D., Toro, M.E.,
Vazquez, F (2011). “Actividades enzimaticas de levaduras autoéctonas de origen enolégico.”
Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

11 REUNION CONJUNTA DE I.LAS SOCIEDADES DE BIOLOGIA de la Republica Argentina. San

Juan- Argentina. Organizado por la Sociedad Argentina de Biologfa. 2011.
4-1-29 Maturano, Y.P., Rodriguez Assaf, L.A., Vallejo, M.D., Zapata, M.J., Mestre, M.V., Toro, M.E.,

Vazquez, IF. “Caracterizacion de la cinética de crecimiento de nuevas levaduras vinicas de San
Juan” Participacién en caricter de expositora de pdster y publicacién de resumen.

4-1-30 Maturano, Y.P.; Rodriguez Assaf, L.A., Toro, M.E.; Nally, M.C., Castellanos de Figueroa, L.L.,
Combina, M., Vazquez, F. “Interacciones microbianas en las fermentaciones industriales.”
Participacion en caracter de expositora oral y publicacion de resumen.

I Simposio Argentino de Viticultura v Enologia (SAVE). Mendoza- Argentina. Oreanizado por EEA-

INTA Mendoza, Corporacién Vitivinicola Argentina (COVIAR), Instituto Nacional del Agua INA)
Instituto Nacional de Vitivinicultura INV). 2011.

4-1-31 Rodriguez Assaf, L., Maturano, Y.P, Zapata M.]., Mestre M.V, Vallejo, M.D., Toro, M.E.,
Vazquez, F. “Efectos de enzimas de interés enologico producidas en cultivos iniciadores mixtos
de levaduras durante el proceso de vinificacion” Participacioén en caracter de expositora oral y
publicacién de resumen.

4-1-32 Zapata M.J., Maturano Y.P., Toro, M.E., Mestre, M.V., Combina, M. Sturm, M.E., Rojo, M.C.
Vazquez, F. “Levaduras biocontroladoras en el proceso enolégico: influencia del pH en la
eficiencia la supresion de levaduras contaminantes.” Participacion en caracter de expositora oral y
publicacién de resumen.

VIII CONGRESO GENERAL DE MICROBIOLOGIA. Carlos Paz Cérdoba- Argentina. Organizado
por Sociedad Argentina de Microbiologia General (§SAMIGE). Fundacién Instituto Leloir. 2012.

4-1-33 Paroldi H.E., Maturano Y.P., Vallejo-Herrera M.D., Zapata M.]., Mestre M.V., Rodriguez L.A.,
Toro M.E., Vazquez F. “Enzyme activities produced by selected yeasts during winemaking, using
pure and mixed starters”. Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

XIII Congreso Argentino de Microbiologia II Congreso Microbiologfa Agricola y Ambiental. Organizado
por A.A.M. (Asociacién Argentina de Microbiologfa). 2013.

4-1-34 Maturano, Y. P., Mestre, M.V., Toro, M.E., Combina, M., Vazquez, F. “Impacto de la
maceracion prefermentativa en frio sobre las poblaciones levurianas en vinificaciones de
Cabernet Sauvignon.” Participacion en caricter de expositora de péster y publicacion de resumen.
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1 Reunién de la Asociaciéon Micoldgica Carlos Spegazzini. 24-27 agosto. Buenos Aires, Argentina. Lilloa:
51 (suplemento), pp 64. ISSN 075-9481. 2014.

4-1-35 Fabio Vazquez, Y. Paola Maturano, M. Cristina Nally. “Interacciones levadura-levadura y
levaduras-hongos filamentosos: su aprovechamiento para una vitivinicultura sustentable.”

XI CONGRESO GENERAL DE MICROBIOLOGIA. Cérdoba- Argentina. Organizado por Sociedad
Argentina de Microbiologia General (SAMIGE). 2015.

4-1-36 M. Mestre, Y. Maturano, R. Martinez Begueri, B. Kuchen, V. Pesce, M. Toro, M. Combina, F.
Vazquez. “Temperature effect on yeast ecology during prefermentative cold soak in malbec
wines”. Participacién en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

11 JORNADAS DE JOVENES BOTANICOS”. San Juan- Argentina. Organizado por Sociedad
Argentina de Botanicos, FCEFyN-UNSJ. CONICET. 2016.

4-1-37 Maria Candelaria Gallardo, Benjamin Kuchen, ¥. Paola Maturano, Maria Victoria Mestre, Ricardo
Martinez, Marfa Bugenia Toro, Martha Vallejo, Fabio Vazquez. “Levaduras del género Hanseniaspora
como potenciales biocontroladoras de levaduras contaminantes de vinos. Participacién en caracter
de expositora de péster y publicacion de resumen.

XI1I Congreso Argentino de Microbiologia General. Organizado por Sociedad Argentina de Microbiologia
General (SAMIGE). 2017.

4-1-38 B. Kuchen, Y. Maturano, M. Mestre, M. Vallejo, L. Rodriguez, M. Toro, F Vazquez. “Selection
and characterization of native biosuppressive/biocontrollers yeasts over wine spoilage yeasts”
Participacién en caricter de expositora de péster y publicacién de resumen.

XV Congreso Argentino de Microbiologia (CAM), XTIV Congreso Sociedad Argentina de Microbiologia
General (SAMIGE), V Congreso Argentino de Microbiologia de Alimentos (CAMA), V Congreso
Latinoamericano de Microbiologia de Medicamentos v Cosméticos (CLAMME). 2019.

4-1-39 Vergara, S.C.; Leiva, M.].; Mestre, M.V.; Gallardo, M.C.; Kuchen, B.; Vazquez, F.; Nally, M.C,;
Maturano, Y.P. Evaluacion del potencial probiotico de levaduras nativas de ambientes
vitivinicolas: patogenicidad y tolerancia a las condiciones del sistema gastrointestinal. Resumen
Participacion en caracter de expositora de poster.

4-1-40 Mestre, M.V.; Maturano, Y.P..; Gallardo, M.C.; Vergara, S.C.; Kuchen, B.; Vazquez, F. Impacto
en el perfil aromatico y sensorial de vinos reducidos en etanol obtenidos mediante cultivos
secuenciales de Hanseniaspora uvarum y Saccharomyces cerevisiae Participacién en caracter de

expositora de poster.

4-1-41 Flores, Belen, Pesce, Virginia, Pedrozo, Paula, Lencinas, Marcos, Ponce, Angelica, Vazquez, Fabio
Maturano, Paola, Nally Maria Cristina (2019). Aislamiento y detecciéon de hongos productores de
aflatoxinas en cultivos de pistacho Pistacia vera L. de la provincia de San Juan. Participacién en
caracter de expositora de poster

4-1-42 Flores, Belen, Pesce, Virginia, Pedrozo, Paula, Lencinas, Marcos, Vazquez, Fabio Maturano, Paola
» Nally Maria Cristina (2019). Competencia por nutrientes entre cepas de Botritis cinerea
fitopatégenas de uva de mesa y levaduras biosupresoras nativas de San Juan. Participacion en
caracter de expositora de poster.

I Jornada de comunicacién de investigacion v extensién- UNS]. Argentina. 2021.

4-1-43 - Y.P: Maturano, M.V. Mestre, Vergara, S.C. Leiva M.J., Petrignani, D.B., Kuchen, B., Vazquez, F.
Aislamiento y caracterizacion de levaduras enologicas de vifiedos de Pozo de los algarrobos, San
Juan: impacto potencial de cepas comerciales sobre la microbiota levuriana nativa. Disertacion
oral y Trabajo completo publicado.

SAPROBIO 6° SIMPOSIO ARGENTINO DE PROCESOS BIOTECNOLOGICOS. Organizado por
Universidad de Misiones. 2021
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4-1-44 Leiva Maria J.A, Vergara Silvia C., Petrignani Diego, Mestre Marfa V, Vazquez Fabio, Mancha
Pamela, Maturano Yolanda P. Evaluacion de la actividad antioxidante en levaduras con aptitudes
probioticas. Participacion en caracter de expositora de péster y publicacién de resumen. Pp63.

4-1-45 Mestre Victoria; Maturano Paola; Vargas Mercedes; Petrignani Diego; Vergara Cristina; Leiva
Marfa José; Vazquez Fabio. Diferenciacion productiva del sector cervecero artesanal mediante
bioprospeccion de levaduras no-convencionales. Participacion en caricter de expositora de pdster y
publicacién de resumen. Pp64.

4-1-46 Petrignani, Diego; Vergara, Silvia; Leiva, Marfa |.; Vazquez, Fabio; Mestre Furlani, Marfa V.;
Maturano, Yolanda P. Seleccion de levaduras nativas: valoracién microbiologica de zona
vitivinicola de San Juan. Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

Pp69.

4-1-47 Vergara Silvia C., Leiva Marfa J., Petrignani Diego B. , Mestre Maria V., Nally Marfa C., Kuchen
Benjamina, Mancha Agresti Pamela, Maturano Yolanda P. Supervivencia a simulacion del tracto
gastro-intestinal de levaduras vinicas con aptitudes probioticas. Participacién en caricter de
expositora de péster y publicacion de resumen. Pp74.

4-1-48 Drumond, Mariana M; De Paula, Carolina; Castelo Branco, Paulo; Lopes, Pedro; Padrio Eduarda;
Vergara Silvia Cristina; Maturano, Yolanda Paola; Mancha-Agresti, Pamela. Estudio de la actividad
probiotica Lactobacillus plantarum ‘pulquensis” para su utilizacion en diferentes modelos de
enfermedades. Participacion en caracter de expositora de péster y publicacion de resumen. Pp194.

4-1-49 Flores, Cintia B; Lencinas, Marcos; Pedrozo, Paula; Pesce, Virginia; Maturano, Paola; Nally,
Cristina. Inhibicién del crecimiento de hongos productores de aflatoxinas aislados de pistachos
mediante el uso de levaduras nativas de San Juan, Argentina. Participacién en caricter de expositora
de péster y publicacién de resumen. Pp200.

4-1-50 Llado, Cecilia, Pedrozo, Paula, Rodriguez, Leticia, Flores, Belen, Lencinas, Marcos; Pesce Virginia,
Maturano, Paola, Nally, Cristina, Vazquez, Fabio. Control de enfermedades de postcosecha en uva
con bicarbonato de sodio. Participacion en caracter de expositora de péster y publicacién de resumen.
Pp203.

111 CONGRESO ARGENTINO DE BIOLOGIA Y TECNOLOGIA POSCOSECHA. Organizado por
UNL. ITA- FIQ. 2021.

4-1-51 Llado, Cecilia, Pedrozo, Paula, Rodriguez, Leticia, Flores, Belen, Lencinas, Marcos; Pesce Virginia,
Maturano, Paola, Nally, Cristina, Vazquez, Fabio. Sensibilidad a radiacion UVC de hongos
patogenos de uva de mesa, en condiciones de postcosecha. Participacién en caricter de expositora
de péster y publicacion de resumen. Pp73.

4-2 Presentaciones en Reuniones Cientificas Internacionales

XXIX JORNADAS DE BOTANICA SAN LUIS, XV REUNION ANUAL DE LA SOCIEDAD

BOTANICA DE CHILE. San Luis-Argentina. Organizado por SAB (Sociedad Argentina de Botanica).
2003.

4-2-1 Maturano P., Nally M., Toro M., Vazquez F. “Interacciones antagdnicas entre cepas de
Saccharomyces cerevisiae; su aplicacion en el estudio de la dinamica poblacional de levaduras”.
Participacién en caricter de expositora de pdster y publicacién de resumen. pp 271.

4-2-2 Vega D, Fernandez E., Oro Castro N., Nally M.C., Maturano Y.P., Pucheta E., Vazquez F., Toro
M.E. (2003) “Mecanismos de colonizaciéon en levaduras asporégenas y anasporégenas asociadas
a suelos y parches de Larrea divaricatay Bulnesia retama”. Participacion en caracter de expositora de
poster y publicacién de resumen. pp. 282.

1ICY 2004, ELEVENTH INTERNACIONAIL CONGRESO ON YEASTS. Rio de Janeiro- Brasil.

Organizado por International Comission on Yeast and Universidad de Federal do Rio de Janeiro. 2004.
4-2-3 N.P. Oro, A.D. Vega, M.C. Nally, M.E. Toro, E. Fernandez, Y.P. Maturano, E. Pucheta, L.1.C. de

Figueroa, F. Vazquez. “Killer yeast asociated with soil and vegetation in patches of Bulnesia retama
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and Larrea divaricata, in an arid zona of San Juan, Argentina.” Participacién en caracter de
expositora de péster y publicacion de resumen. pp 172.

4-2-4 Y.P. Maturano, M.C. Nally, M.E. Toro L.I.C. de Figueroa, F. Vazquez. “Dynamic of killer-
sensible populations in mixed cultures of wild and mutant oenological yeast ander fermentations
and aerobic conditions”. Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

XVII CONGRESO LATINOAMERICAN - X CONGRESO ARGENTINO DE MICROBIOLOGIA.
Buenos Aires- Argentina. Organizado por ALAM / AAM. 2004.

4-2-5 Toro M.E., Oro N.P., Vega A.D., Maturano Y.P., Nally M.C., Fernandez E., Pucheta E., Vazquez
F. “Diversidad de levaduras en canopias y suelos asociados de Bulnesia retama y Larrea
divaricata” Participacion en caracter de expositora de péster y publicacién de resumen. Poster H423.

4-2-6 Nally M.C., Maturano Y.P., Toro M.E., Vazquez F. “Comportamiento de una cepa salvaje de
Saccharomyces cerevisiae killer y su isogénica sensible respecto de diferentes fuentes de
nitréogeno en cultivos mixtos” Participacién en caricter de expositora de poéster y publicacion de
resumen. Poster H431.

INTERNACIONAL  SYMPOSIUM ON _ BIOTECNOLOGY. FOOD, HEAITH AND
EMVIROMENTAL APTLICATIONS. II ARGENTINEAN- ITALIAN SYMPOSIUM ON LACTIC
ACID BACTERIA, Tucumdn- Argentina. Organizado por CERELA y PROIMI. 2004

4-2-7 Maturano Y.P., Nally M.C., Vazquez F., Toro M.E. “Relaciones antagoénicas entre levaduras
en condiciones aerdbicas: su aplicacion en enologia”. Participacion en caracter de expositora de
poster y publicacién de resumen. Pp 53.

II REUNION BINACIONAL DE ECOLOGIA- ECOLOGIA EN TIEMPOS DE CAMBIO. XI
REUNION DE LA SOCIEDAD DE ECOLOGIA DE CHILE. XXI REUNION ARGENTINA DE

ECOLOGIA. Mendoza- Argentina. Organizado por SOCECOL AsAE, CRICYT, IADIZA, IANIGLA
UN de Cuyo, Programa Interdisciplinario de Estudios en Biodiversidad Universidad de Chile, Facultad de

Ciencias Biolégicas Pontificia Universidad Catdlica de Chile, Ministerio de Economia, Ministerio de
Medio Ambiente, Gobierno de Mendoza. 2004.

4-2-8 Nally M.C., Maturano Y.P., Oro N.P., Vega A.D., Vazquez F.; Fernandez E., Pucheta E., Toro
M.E. “Competencia por el habitat mediante sustancias toxicas de levaduras en suelos y flora de
ambientes semiaridos” Participaciéon como expositora de pdster y publicacion de resumen. pp 210.

CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.
Coérdoba- Argentina. Organizado por la Agencia Cérdoba Ciencia S.E. 2004.

4-2-9 Nally M.C., Maturano Y.P., Toro M.E., Vazquez F. “Caracteristicas enolégicas de mutantes
neutros y sensibles de una cepa de Saccharomyces cerevisiae killer’ Participacion en caracter de
expositora de péster y publicacién de resumen Péster 17.

VII FERIA CONGRESO LATINOAMERICANO DE BIOTECNOLOGIA III CONGRESO
ARGENTINO DE BIOTECNOLOGIA. Buenos Aires - Argentina. Organizado por el FAB (Foro
Argentino de Biotecnologia). 20006.

4-2-10 Maturano Y.P., Nally M.C., Vazquez F., Toro M.E. “Uso de starter killer en enologia: rol del
estado fisiologico de las cepas” Participacion como expositora de poster y publicaciéon de resumen.
Poster 82.

4-2-11 Nally M.C., Maturano Y.P., Vazquez F., Toro M.E. “Efecto de la temperatura de incubacion
en levaduras killer de aplicacion enologica” Participacion en caricter de expositora de poster y
publicacién de resumen. Péster 85.

XI_CONGRESO LATINOAMERICANO DE_ENOLOGIA Y VITIVINICULTURA. Mendoza-
Argentina. Organizado por INV y CLEIFRA. 2007.
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4-2-12 Maturano Y.P., Toro M.E., Castellanos de Figueroa, L.I., Vazquez F. (2007) “Determinacion de
actividades celulolitica y xilanolitica en levaduras no—Saccharomyces de origen enolégico”.
Participacion en caracter de expositora oral y publicacién de trabajo completo.

4-2-13 Maturano Y.P., Nally MC, Toro M.E., Castellanos de Figueroa, L.I., Vazquez . (2007) “Estudio
cualitativo de actividades enzimaticas y fenémeno killer en levaduras vinicas”. Participacién en
caracter de expositora de péster y publicaciéon de resumen.

12 International Congress on Yeasts (JCY 2006). Kiev, Ukraine. 2008.

4-2-14 Maturano Y. P., Rodriguez L., Toro M.E., Vazquez F., de Figueroa L.I.C. “Screening of -
glucosidase activity in wine yeasts isolated from Cuyo viticulture region of Argentina”.
Participacion en caracter de expositora de poster y publicaciéon de resumen.

III CONGRESO INTERNACIONAIL DE CIENCIA Y TECNOLOGLA DE 1.0S ALIMENTOS.
Organizado por el Gobierno de Cérdoba, Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentos, Ministerio de
Industria, Comercio y Trabajo, Ministerio de Ciencia y Tecnologia. Cérdoba, Argentina. 2009.

4-2-15 Maturano P, Rodriguez L, Nally MC, Pesce MV, Toro ME, Castellanos de Figueroa LI, Vazquez
F. “Expresion de enzimas de interés enolégico por levaduras autoctonas en vinificaciones
experimentales” Participacion en caracter de expositora de poster y publicacion de resumen.

4-2-16 Pesce MV; Nally MC; Maturano YP, Rodriguez L; Toro ME; C de Figueroa L; Vazquez F.
“Levaduras killer como agentes de biocontrol de hongos fitopatégenos de uva, aisladas en san
juan, argentina”. Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

XII CONGRESO LATINOAMERICANO DE VITICULTURA Y ENOLOGIA. Organizado por la
Asociacién de Endlogos del Uruguay. Montevideo, Uruguay. 2009.

4-2-17 Maturano,Y.P., Rodriguez Assaf, L.A., Castellanos de F., L.I., Toro, M.E., Vazquez, F., Assof, M.,
Jotre, V. “Influencia de la inoculacién mixta de cepas Saccharomycesy no-Saccharomyces sobre
la composicion odorante de vinos Pedro Ximénez” Participacion en caricter de expositora de poster y
publicacién de resumen.

4-2-18 Rodriguez Assaf, L.A., Maturano, Y.P., Toro, M.E., Castellanos de Figueroa, L.I., Vazquez, F.
“Comportamiento fermentativo de vinificaciones multistarter con levaduras autéctonas de origen
enologico”. Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen

4-2-19 Maturano P., Rodriguez Assaf L., Toro ME, Castellanos de Figueroa L I, Vazquez F. (2009).
“Actividad B- glucosidasa en levaduras nativas: su aplicacion en Enologia”. Participacién en
caricter de expositora oral y publicacién de resumen.

IX FERIA CONGRESO LATINOAMERICANO DE BIOTECNOLOGIA IV CONGRESO

ARGENTINO DE BIOTECNOLOGIA. Organizado por el Foro Argentino de Biotecnologia. 2010.
4-2-20 Maturano, Y.P., Rodriguez Assaf L.A., Zapata, M.]., Mufioz, M.A., Toro, M.E., Castellanos de
Figueroa, L.I., Vazquez, F. “Actividad proteolitica en levaduras indigenas de origen enolégico”.
Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

XI CONGRESO LATINOAMERICANO DE MICROBIOLOGIA E HIGIENE DE ALIMENTOS,
IV CONGRESO ARGENTINO DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS, 111 SIMPOSIO
ARGENTINO DE CONSERVACION DE ALIMENTOS. 2012.

4-2-21 Zapata, M.].; Maturano, Y.P.; Kuchen, B.; Toro, M.E; Vazquez, F. “Comparacion de
actividades hidroliticas de interés enoldgico de levaduras autdctonas en vinificaciones a escala de
laboratorio y a escala piloto.” Participacion en caracter de expositora de péster y publicacion de
resumen.

4-2-22 Zapata, M.J.; Maturano, Y.P.; Kuchen, B.; Toro, M.E; Vazquez, F. “Evaluacion
semicuantitativa de la actividad killer de la toxina producida por Debaryomyces vanrijiae sobre
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una cepa contaminante Zygosaccharomyces rouxii” Participacion en caracter de expositora de péster
y publicacién de resumen.

IV CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
(CICYTAC 2012). Organizado por Gobierno de la provincia de Cérdoba, Universidad Nacional de

Cordoba, Ministerio de Ciencia v tecnologia. 2012.

4-2-23 Zapata, M.]., Maturano, Y.P., Toro, M.E., Kuchen, B., Vazquez, F. (2012). “Caracterizacion
enologica y estudio de la estabilidad de la toxina de levaduras killer nativas” Participacién en
caracter de expositora de péster y publicacién de resumen.

4-2-24 Maturano, Y.P., Vallejo Herrera, M.D., Zapata, M.]., Kuchen, B., Mestre, M.V, Toro, M.E.,
Vazquez, F. (2012). “Modelado del crecimiento de levaduras en fermentaciones enolégicas con
cultivos iniciadores mixtos” Participacién en caricter de expositora de pdster y publicacién de resumen.

IV JORNADA SUDAMERICANA DE BIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LAS LEVADURAS.
Organizada por el Programa de Doctorado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, y el Laboratorio de
Biotecnologia v Microbiologfa Aplicada de la Universidad de Santiago de Chile. 2013.

4-2-25 Mestre, M.V., Maturano, Y. P, Zapata, M.]., Toro, M.E., Combina, M., Vazquez, F. “Estudio de
las poblaciones de levaduras durante la maceracion pre-fermentativa en frio en vinificaciones de
Malbec”. Participacion en caracter de expositora de péster y publicacién de resumen.

1I Simposio Argentino de Viticultura v Enologfa (SAVE) v IV Simposio Internacional de Uva de Mesa v
Pasa (SIUMEPA). Organizado por INTA, INV, UNSJ, UNCu, CFI. 2014.

4-2-26 Mestre, M.V.,_ Maturano, Y. P, Toro, M.E., Martinez Begueri, R.A., Combina, M., Vazquez, F.
Estudio del impacto de la ecologia microbiana durante la maceracion pre-fermentativa en frio en
vinificaciones de Malbec. Participacion en caracter de expositora oral y publicacién de resumen.

37 CONGRESO MUNDIAL DE LA VINA Y EL VINO. Organizado por OIV, INV, Gobierno de

Mendoza, Gobierno de San Juan, Ministerio de Agricultura, ganaderia y pesca de la Nacién. 2014.
4-2-27 Maturano Y.P., Mestre M.V., Toro M.E., Esteve-Zarzoso B., Vazquez F., Combina M. Study of

yeast populations and their dynamics during pre-fermentative cold soak and alcoholic
fermentation using cultures-independent and dependent methods. Participacién en caracter de
expositora de péster y publicacién de resumen.

4-2-28 Kuchen, B., Maturano, Y.P., Martinez Begueri, R.A., Mestre Furlani, M.V., Toro, M.E., Vazquez,
F. Does pre-fermentative cold soak bring positive results to vinifications of Cabernet Sauvignon?
Participacion en caracter de expositora de poster y publicacién de resumen.

V JORNADAS SUDAMERICANAS DE BIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LEVADURAS.
Organizado por Universidad Federal de Pernambuco. 2015.

4-2-29 Y. Paola Maturano, Marfa V. Mestre, Laura Mercado, Marfa Toro, Fabio Vazquez, Mariana
Combina. Selection of native yeasts for producing reduced ethanol wines: assessment of oxidative
capacity and sugars assimilation and conversion. Participacion en caricter de expositora de poster y
publicacién de resumen.

11 INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON POSTHARVEST PATHOLOGY. BARI, ITALIA. 2015.
4-2-30 M.C. Nally, D.S. Radicetti, V.M. Pesce, L.A. Rodriguez, Y.P. Maturano, M.E. Toro, F. Vazquez.
“Effect of antagonisticSaccharomyces cerevisiae on quality of Redglobe grapes, San Juan,
Argentine”. Participacion en caracter de expositora de pOster.

39 CONGRESO MUNDIAL DE LA VINA Y EL VINO. Organizado por OIV. 2016.
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4-2-31 Mestre M.V., Maturano Y.P., Combina M., Mercado L., Toro M. E., Vazquez F. “Evaluacion de
diferentes tiempos de co-inoculacién de levaduras no-Saccharomyces/ Saccharomyces con el fin
de obtener vinos reducidos en etanol.” Aceptado como exposiciéon oral y publicaciéon de resumen.

VI CONGRESO INTERNACIONAL DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS.
Organizado por Ministerio de Ciencia v Tecnologia de la provincia de Cérdoba. 2016.

4-2-32 Kuchen B., Maturano Y.P., Martinez R., Mestre M.V., Toro M.E., Vazquez F. Biocontrol de
Brettanomyces bruxellensis con levaduras autoctonas del ambiente enolégico. Aceptado como
exposicién de poster y publicacién de resumen.

4-2-33 Maturano Y.P., Mestre M.V., Kuchen B., Martinez R., Toro M.E., Vazquez F. Comportamiento
de levaduras vinicas no-Saccharomyces en las primeras etapas de la fermentacion enologica.
Aceptado como exposicién de poster y publicacion de resumen.

4-2-34 Martinez R., Maturano Y.P., Kuchen B., Mestre M.V., Toro M.E., Vazquez F. Seleccion y
caracterizacion de levaduras nativas para su utilizacion en fermentaciones vinicas a bajas
temperaturas. Aceptado como exposicion de poster y publicacion de resumen.

I CONGRESO BINACIONAL DE INVESTIGACION CIENTIFICA V ENCUENTRO DE

[OVENES INVESTIGADORES. Organizado por UNS], UCC, ULS, gobierno de San Juan. 2017.
4-2-35 Valle Leandro, Maturano Yolanda Paola. “Seleccion de técnicas fisicas y quimicas que
reduzcan la microbiota nativa presente en el mosto de la uva”. Aceptado como exposicién de poster
y publicacién de trabajo completo.

6° JORNADAS SUDAMERICANAS DE BIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LEVADURAS.
Organizado por CONICET, UNCo Bariloche. 2018.

4-2-36 Silvia Vergara, Cristina Nally, Fabio Vazquez, Maria Eugenia Toro, Paola Maturano “Levaduras
multifuncionales de origen enoldgico: Evaluacion de su potencial probidtico y caracteristicas
tecnologicas para ser empleadas como starters en procesos fermentativos”. Aceptado como
exposicién oral de e-poster y publicacién de resumen.

4-2-37 Paula Pedrozo, Belen Flores, Leticia Rodriguez, Virginia Pesce, Maria Eugenia Toro, Paola
Maturano, Maria Cristina Nally, Fabio Vazquez. Estrategias sustentables de control de Botrytis
cinereay Penicillium expansum en uva de mesa bajo condiciones de postcosecha. Aceptado como
exposicion oral de e-poster y publicacién de resumen

4-2-38 Belen Flores, Paula Pedrozo, Virginia Pesce, Toro Maria Eugenia, Fabio Vazquez, Paola
Maturano, Nally Maria Cristina. Uso de levaduras como agentes de biocontrol de hongos
aflatoxicogénicos en pistacho (Pistacia vera). Aceptado como exposicién oral de e-poster y
publicacién de resumen

4-2-39 Victoria Mestre, Paola Maturano, Romina Zabaleta, Kuchen Benjamin, Marfa Eugenia Toro,
Fabio Vazquez. Comportamiento fermentativo de levaduras recuperadas en diferentes momentos
del proceso de elaboracion de cerveza artesanal. Aceptado como exposicion oral de e-poster y
publicacién de resumen.

ISSY 34. Organizado por CONICET, AGENCIA, UNCOMA. 2018.

4-2-40 Y. Paola Maturano, M. Victoria Mestre, Leandro Valle, Benjamin Kuchen, S. Cristina Vergara, M.
Eugenia Toro, Fabio Vazquez. Integrated application of chemical and physical techniques to
reduce the native microbiota of grape must. Aceptado como exposicion oral de e-poster y publicacion
de resumen.

4-2-41 Benjamin Kuchen, Martin Sastre, Marfa Victoria Mestre Furlani, Paola Y. Maturano, Fabio
Vazquez, Martha D. Vallejo. Biocontrol of Zygosaccharomyces rouxii in winemaking optimization
of physicochemical factors. Aceptado como exposicion oral de e-poster y publicacion de resumen
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4-2-42 Victoria Mestre, Paola Maturano, Benjamin Kuchen, Candelaria Gallardo, Laura Mercado, M.
Eugenia Toro, Mariana Combina, Fabio Vazquez. Optimization of fermentation-relevant factors: a
strategy to reduce ethanol in red wine by sequential culture of Hanseniaspora uvarum/
Saccharomyces cerevisiae native yeasts. Aceptado como exposicion oral de e-poster y publicacién de
resumen

4-2-43 Paula Pedrozo, Leticia Rodriguez, Virginia Pesce, Maria Eugenia Toro, Paola Maturano, Maria
Cristina Nally, Fabio Vazquez. “Competition between native antagonist yeasts and Penicillium
expansuimn, table grapes pathogen under postharvest conditions” Aceptado como exposicién oral de
e-poster y publicacién de resumen.

4-2-44 Belen Flores, Pesce Virginia, Toro M. Eugenia, Vazquez Fabio, Maturano Paola, Nally Cristina.
Effects of biofungicide yeasts on fungal conidia germination and on germinal tube length of
Borurytis cinerea of table grape. Aceptado como exposicién oral de e-poster y publicacion de resumen.

415 WORLD CONGRESS OF VINE AND WINE. Organizado por OIV v INAVI- Uruguay. 2018.

4-2-45 Paola Maturano, Victoria Mestre, Benjamin Kuchen, Candelaria Gallardo, Laura Mercado,
M.Eugenia Toro, Mariana Combina, Fabio Vazquez. Co-culture native yeasts to reduce ethanol in
wines: optimization of fermentative factors. Aceptado como exposicién de poster y publicacion de
resumen.

4-2-46 Benjamin Kuchen, Martin Sastre, Victoria Mestre, Vergara Cristina, PPaola Maturano, Fabio
Vazquez, Martha Vallejo. Zygosaccharomyces rouxii biocontrol by Metschnikowia pulcherrima in
winemaking: screening relevant physicochemical factors. Aceptado como exposicién de poster y
publicacién de resumen.

INTERNATIONAL WORKSHOP IN ADVANCES IN PROBIOTICS AND PREBIOTICS.
Organizado por Faculdade de Engenharia de Alimentos UNICAMP. Campifias, Brasil. 2020

4-2-47 Silvia Vergara, Leiva M. Jose, Mestre M. Victoria, Nally M. Cristina, Kuchen Benjamin, Vazquez
Fabio, Mancha Agresti Pamela, Paola Maturano. Evaluacion de Propiedades de adhesion in vitro de
levaduras nativas vinicas seleccionadas con aptitudes probioticas. Aceptado como exposicion de
poster y publicacién de resumen.

4-2-48 Silvia Vergara, Leiva M. Jose, Mestre M. Victoria, Nally M. Cristina, Kuchen Benjamin, Vazquez
Fabio, Mancha Agresti Pamela, Paola Maturano. Actividad antimicrobiana de levaduras de origen
vitivinicola seleccionadas con aptitudes probidticas. Aceptado como exposicion de poster y
publicacién de resumen.

1ee CONGRESO COLOMBIANO DE MICOLOGIA, VII JORNADAS SUDAMERICANAS DE
BIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LEVADURAS. Organizado por Asociacién Colombiana de
Micologia, UNAD, Universidad el Bosque, Universidad Nacional de Colombia. 2022.

4-2-49 Silvia Vergara, Leiva M. Jose, Mestre M. Victoria, Mercedes Vargas, Petrignani Diego, Nally M.
Cristina, Vazquez Fabio, Mancha Agresti Pamela, Drumond, Mariana, Paola Maturano. Actividad
antimicrobiana de levaduras Nativas como probidticas, paraprobidticas y posbidticas frente a
enteropatogenos del tracto gastrointestinal. Aceptado como exposicién oral y publicacién de resumen.

Pp446.

4-2-50 Belen Flores, Andrés Cuello, Paula Pedrozo, marcos Lencinas, Virginia Pesce, Paola Maturano,
Nally Maria Cristina. Biocontrol de Aspergillus flavus en pistacho con levaduras nativas de San
Juan. Aceptado como exposiciéon oral y publicacién de resumen. Pp459.

4-2 51 Vargas Mercedes, Mestre. Victoria, Vergara Silvia, Leiva Jose, Petrignani Diego, Paola Maturano.
Levaduras recuperadas de la industria cervecera artesanal como agentes biofertilizantes en
cultivos horticolas. Aceptado como exposicioén oral y publicaciéon de resumen. pp471

4-2-52 Paula Pedrozo, Cecilia Llad6, Andrés Cuello, Belen Flores, Marcos Lencinas, Virginia Pesce,
Leticia Rodriguez, Paola Maturano, Nally Marfa Cristina, Fabio Vazquez. Optimizacion de estrategias
integradas para el control de Botrytis cinérea en uva de mesa en postcosecha. Aceptado como
exposicion oral y publicacién de resumen. Pp475.
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4-2-53 Belen Flores, Andrés Cuello, Paula Pedrozo, marcos Lencinas, Virginia Pesce, Paola Maturano,
Nally Maria Cristina. Actividad inhibitoria de levaduras vitivinicolas frente a Aspergillus flavus
productor de aflatoxinas en pistacho (Pistacia vera) de Argentina. Aceptado como exposicioén oral y
publicacién de resumen. Pp449.

4-2-54 Paula Pedrozo, Cecilia Llado, Leticia Ridriguez, Belen Flores, Marcos Lencinas, Virginia Pesce,
Paola Maturano, Nally Matfa Cristina, Fabio Vazquez. Uso de Larvas Galleria mellonella como
huésped modelo para la evaluacion de patogenicidad en humanos de levaduras. Aceptado como
exposicién oral y publicacién de resumen. Pp485.

Asistencia y participacion en Jornadas Educativas, Capacitaciones y Seminarios

4-3-1 Charla: “Nuevos roles, nuevas estrategias, chatla sobre “nuevas conductas humanas en la
sociedad del conocimiento humano, un enfoque biolégico”. Organizado por la Asociacién Civil
Modelo Argentino. San Juan- Argentina. 6 de junio de1998. Participacion en caracter de asistente.

4-3-2 “Jornadas regionales sobre estrategias de conservacion de fauna y flora amenazada?”.
Organizado por Jardin Zooldgico y Botanico, Municipalidad de La Plata, Subsecretarfa de Pesca y
Recursos Naturales y Asuntos Agrarios de la Provincia de Buenos Aires. La Plata- Argentina.19-20-21 de
mayo de 1999. Participacién en caricter de asistente.

4-3-3 Seminario “18° Congreso Mundial de la Energia- Extensiéon Cuyo” Mercados Energéticos:
Desafios en el Nuevo Milenio. Organizado por World Energy Council. Comité Argentino (presidente
Ingeniero Carlos O. Pierro). Mendoza- Argentina. Junio- 2002. Participacién en caricter de asistente.

4-3-4 “Taller de microscopia optica” (Profesor Edgardo Oviedo).Organizado por Facultad de Ciencias
Exactas, Fisicas y Naturales- UNSJ. Duracién: 8 horas. San Juan- Argentina. Septiembre- 2002.
Participacion en caracter de asistente.

4-3-5 Conferencias: “Actividad gastroprotectora de solidagenona y acido oleandlico” y “quimica y
bioactividad de microorganismos cultivados en laboratorio” (Dr. Guillermo Shmeda Hirsman de la
Universidad de Talca- Chile). Organizado por Facultad de Ingenierfa- UNS]J. San Juan- Argentina. 2003.
Resolucion N°:1175-D-2003. Participacion en caracter de asistente.

4-3-6 Conferencia: “Productos naturales en San Juan” (Dra. Gabriela Egly Feresin). Organizado por
Facultad de Ingenierfa- UNSJ. San Juan- Argentina. Junio 2003. Participacién en caricter de asistente.

4-3-7 Conferencia “Gestiéon ambiental ” (Lic. Luis Bohm y Mg. Gedloga Stella Villagra). Organizado por
Facultad de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales- UNSJ. Duracién: 4 horas. San Juan- Argentina. 2004.
Participacion en caracter de asistente.

4-3-8 Conferencia “Funciones, Obligaciones, Honorarios y Etica Profesional” (Ing. Miguel Angel
Leiva y Dr. Theodoro Hermann). Organizado por IEEE-UNS]J. Duracién: 3 horas. San Juan- Argentina.
2005. Participacién en caracter de asistente.

4-3-9 Seminario “Significacion del lenguaje minimo de la ciencia- publicaciones cientificas
internacionales”. Dr. Juan Manuel Torres. Organizado por IEE-Facultad de Ingenierfa-UNSJ. Duracién
12 horas. 2007. Participacion en caracter de asistente.

4-3-10 Jornada: “Produccion organica y la cultura del alimento y la tierra” Ingeniero Miguel Mas.
Organizado por MAPO (Movimiento Argentino para la Produccién Organica) y Secretaria de Agricultura,
ganaderfa y agroindustria. 2008. Participacién en caracter de asistente.

4-3-11 Capacitacién: Uso del Sistema de PCR en Tiempo Real CFX) & Touch de Bio Rad y
Consideraciones de la técnica “Amplificacion en tiempo real”. Lic. Florencia Bialade. Organizado
por INSEMI Instituto de Investigacién y Desarrollo Horticola Semillero de San Juan. Duracién 12 horas.
2017. Participacién en caracter de asistente.

4-3-12 Capacitacién en Biotecnologia- ciclo de capacitaciones docentes dictadas por ArgenBio- Consejo
Argentino para la informacién y Desarrollo de la biotecnologia-en el marco de programa educativo
“porque Biotecnologia” Dra. Gabriela Levitus. Organizado por FCEFyN- UNS]J. 2017. Resolucién en
tramite.
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4-3-13 XIX Simposio Internacional sobre Alimentos Funcionais e Compostos bioativos (Bloco 1). ILSI
Webinars. Noviembre 2020

5 PARTICIPACION EN PROYECTOS

5-1 Directora y co-directora de proyectos de investigacion, tecnolégicos y de extension:

5-1-1 Direccion: Proyecto de investigacion “Efectos de Ia Maceracion Prefermentatitva en Frio
sobre Ias poblaciones de levaduras nativas en vinificaciones con variedades tintas” Secretaria de
ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Resolucién 022/13- CS. 2013-2015.

5-1-2 Codireccién: Proyecto de investigacién “Empleo de una levadura autéctona biofungicida en
vifiedos destinados a la elaboracion de vinos orgdnicos” UNS] - Secretaria de Estado de Ciencia y
Tecnologia e Innovacion- Gobierno de San Juan. Resolucion 196- SECITI- 20. 2013-2018.

5-1-3 Direccion: Proyecto de investigacion “Maceracion Prefermentativa en Frio en vinificaciones
tintas: Impacto de Ia temperatura e inoculacion de Levaduras comerciales sobre Ias poblaciones
levurianas nativas” Secretarfa de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Cédigo del
proyecto 11084. Subsidio CICITCA-UNSJ. 2014-2016.

5-1-4 Direccion: Proyecto de investigacién “Obtencion de vinos con reducida concentracion de
etanol mediante el empleo de levaduras nativas Saccharomyces y no-Saccharomyces’ Secretaria de
ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Resolucién 3635. 2015-2017.

5-1-5 Direccion: Proyecto de investigacion “Formulacion e implementacion de co-inéculos nativos
de levaduras con el fin de obtener vinos reducidos en etanol” Secretaria de ciencia y técnica de la
Universidad Nacional de San Juan. Subsidio CICITCA-UNS]J. 2016-2017. Cédigo “1-1203”, Cédigo-
SIGEVA “800201503003985J”. 2016-2017.

5-1-6 Direccion: Proyecto de investigacién “Biotecnologia de co-cultivos de levaduras en enologia:
su uso para la produccion de vinos sustentables desde el punto de vista de la salud” UNS] -
Secretaria de Estado de Ciencia y Tecnologia e Innovacién- Gobierno de San Juan. Resolucién 0309-
SECITI. 2015-2018.

5-1-7 Direccién: Proyecto de investigacion “Empleo de co-cultivos Saccharomyces / no-
Saccharomyces para la produccion de vinos con concentracion de etanol reducida”. Ministerio de
Ciencia, tecnologia e Innovacién productiva- CONICET Cédigo del proyecto 11220130100800CO
Subsidio PIP. 2014-2019.

5-1-8 Direccion: Proyecto de Desarrollo Tecnolédgico y Social (PDTYS) “Aislamiento y caractetizacion
de levaduras enolégicas de vifiedos de Pozo de los Algarrobos, San Juan: impacto potencial de
cepas comerciales sobre la microbiota levuriana nativa”. Secretaria de ciencia y técnica de la
Universidad Nacional de San Juan. Resolucion1054/18-R. Cédigo SIGEVA 80020170400077S]. 2018-
2019.

5-1-9 Direccion: Proyecto de extensién “Ciclos de formaciéon microbiolégica al sector enolégico de
la provincia de San Juan” UNS]J. Resolucion en tramite 2019-2021.

5-1-10 Direccion: Proyecto de Desarrollo Tecnoldgico y Social (PDTS) “Desarrollo de un
biofertilizante para el sector horticola obtenido a partir del residuo de la industria cervecera
artesanal” Secretarfa de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Res. 589-20-R. Cédigo
SIGEVA 80020190200059S]. 2020-2021.

5-1-11 Direccion: PICT-2019-02866 “Potencial probidtico de levaduras nativas vitvinicolas de la
region de Cuyo” Res 015-2021.

5-1-12 -Direccion PIP2021-23: Funcionalidad probidtica de levaduras nativas de origen vitivinicola
de la region de Cuyo 11220200101257CO

5-1-13- Direccion PROCODAS 2021-22 Exploracién microbiolégica de los vinos de altura de
Calingasta- San Juan: una estrategia para el agregado de valor. PTIS 179-2021.
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5-1-14- Direccién Proyecto de Desarrollo Tecnologico y Social (PDTS) 2022- 2023: Empleo de
levaduras nativas aisladas del paraje Hilario (Calingasta) para potenciar los vinos de altura cédigo
SIGEVA 80020220200067S]. Secretaria de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Res.
En tramite

5-2 Integrante de proyectos de investigacion y tecnologicos

5-2-1 Proyecto de investigacion: “Estudio de las caracteristicas fermentativas de cepas de levadura
killer y sensibles en cultivos puros y mixtos”. Directora: Ing. Marfa Eugenia Toro Subsidio CICITCA
UNS]J. Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenietfa. San Juan—Argentina. Resolucién N° 2270/99.
2000-2003.

5-2-2 Proyecto de investigacién: “Aprovechamiento Biotecnologico de las Interacciones entre
Levaduras y su Habitat: Estudio de Proteinas y Actividades Enzimaticas Asociadas”. Directora:
Ing. Marfa Eugenia Toro. Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa. San Juan — Argentina.
Subsidio CICITCA UNS]J Resolucién N° 033/03 C.S. 2003-2005.

5-2-3 Proyecto de investigacion: “Potencial Biotecnologico y aplicacion agropecuaria de
comunidades microbianas de ambientes semiiridos” Directora: Ing. Maria Eugenia Toro. Instituto
de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa. San Juan — Argentina. Subsidio CICITCA UNSJ Resolucién
N°043/06 C.S. 01-01-2006 /31-12-2007.

5-2-4 Proyecto de investigacion: “Empleo de levaduras como agentes de control biologico de
hongos patégenos” Director: Dr. Fabio Vazquez. Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa. San
Juan — Argentina. Subsidio CICITCA UNSJ Resolucién N°043/06 C.S. 01-01-2006 /31-12-2007.

5-2-5 Proyecto de investigacién: “Uso de levaduras seleccionadas para Ia innovacion tecnolégica de
procesos de interés regional” Director: Dr. Fabio Vazquez. Instituto de Biotecnologfa- Facultad de
Ingenierfa. San Juan — Argentina. Subsidio CICITCA UNS]J Resolucion N° 034/08- C.S. 01-01-2008 /31-
12-2010.

5-2-6 Proyecto de investigacion: “Empleo de Especies de Levadura Seleccionadas para Ia
Innovacion Tecnologica de Procesos de Vinificacion: Aprovechamiento de Actividades
Enzimaticas y Fenomenos Antagonicos en Cultivos Mixtos” Director: Dr. Fabio Vazquez. Instituto
de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa. San Juan — Argentina. PAE-PICT-2007-02359. 2011- 2014.

5-2-7 Proyecto de investigacién: “Propiedades biotecnologicas de levaduras aisladas de ambientes
olivicolas y vitivinicolas: su aplicacion en biocontrol y como cultivos iniciadores”. Director: Dr.
Fabio Vazquez. Instituto de Biotecnologfa Un. Nac. San Juan. Subsidio CICITCA — UNSJ. Cédigo de
Proyecto: 21/1 1025. Resolucién en tramite —CS. 01-01-2011 /31-12-2013.

5-2-8 Proyecto: “Avances Biotecnoldgicos para Ia Vitivinicultura. Empleo de Proteinas y
Actividades Enzimiticas Asociadas a Levaduras.” Inv. Responsable: Dr. Fabio Vazquez. Subsidio
PICTO 2009 — 0122. 2011-2014.

5-2-9 Proyecto Nacional Biotecnologia. Proyecto Especifico PNBIO 1131023: Prospeccion y
Caracterizacion Funcional de Genes de Interés Biotecnologico. Coordinador: Dra. Cecilia Vazquez
Rovere. INTA. 2013-2016. Resolucién 322/13.

5-2-10 Proyecto de investigacién: “Control biologico de hongos fitopatogenos de uvas de mesa
utilizando levaduras autdéctonas en condiciones de postcosecha.” Director: Dr. Fabio Vazquez.
Cédigo de Proyecto 11130. Subsidio CICTCA — UNS]J. 2014 — 2016.

5-2-11 Proyecto de investigacion: “Utilizacion de microorganismos antagonistas como estrategia de
bajo impacto ambiental para el manejo sustentable de patogenos de olivo (Olea europaea L.) y
tomate (Lycopersicon esculentum M.)” Directora Dra. Marfa Cristina Nally. Subsidio CICITCA-
UNS]J 2016-2017.

5-2-12 Proyecto tecnologico y social: “Recuperacion y reutilizacion de levaduras en el proceso de
elaboracion de cerveza artesanal: una estrategia sustentable para reducir costos de produccion”
Director Fabio Vazquez. Subsidio PROCODAS- Ministerio de Ciencia, tecnologia e Innovacion
Productiva, Presidencia de 1a Nacién 2017-2018.
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5-2-13 Proyecto “Instalar capacidad para la separacion y reconocimiento de moléculas orgdnicas
de interés Agronomico, Medicinal e Industrial’ Directora Gabriela Feresin. Subsidio PME 2015-
Ministerio de Ciencia, tecnologfa e Innovacién Productiva. 2017-2019.

5-2-14 Proyecto de investigacion: “Uso de microotganismos biocontroladores en el manejo
Integrado de enfermedades fiingicas y plagas de cultivos regionales: tolerancia de hongos,
levaduras y bacterias a biocidas quimicos empleados en vitivinicultura y olivicultura”. Secretaria
de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Resolucién 21/18-CS. Cédigo SIGEVA
8002017010032S]J01. Directora: M. Eugenia Toro. 2017- 2019.

5-2-15 Proyecto de Desarrollo Tecnoldgico y Social (PDTS) Implementacion de indculos de levaduras
no convencionales en Ia elaboracion de cerveza artesanal: una estrategia para la diferenciacion
productiva de la region. Secretarfa de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Res. 589-
20-R. Directora: Dra. Marfa Victoria Mestre.

5-2-16 Proyecto PROJOVI "Uso de levadura no convencional probidtica para la elaboracion de
cerveza funcional” c6digo SIGEVA 80020220300060S]. Universidad Nacional de San Juan. Resolucién
en tramite. Directora Lic. Silvia Cristina Vergara.

5-2-17 Proyecto de Desarrollo Tecnoldgico y Social (PDTS) “Bioprospeccion de levaduras residuales
de la industria cervecera artesanal para aplicaciéon como biofertilizante a escala campo” Resol en
tramite Secretarfa de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan. Directora: Dra. Maria
Victoria Mestre.

6 PREMIOS Y BECAS DE INVESTIGACION OBTENIDAS

6-1 Beca de Prestacion de Servicios: tema: “Recoleccion, elaboracion y posterior ordenamiento de
una coleccion de herbarios del arbolado publico de la ciudad de San Juan y sus alrededores” para
el Museo de Ciencias Naturales de la Universidad Nacional de San Juan (bajo la supervisién del Licenciado
en Biologia Justo Marquez). San Juan- Argentina. 01-05-1999/ 30-04-2001.

6-2 Beca Interna de Investigacion y Creacién, categoria: Estudiante avanzado. Otorgada por CICITCA.
Tema: “Estudio de actividades enzimaticas y fenémenos antagoénicos asociados a proteinas en
levaduras de interés biotecnologico.” 01-06-2004 /31-05-2005. Resolucién N° 041/04-CS. Puntaje:
11.347. Orden de mérito: 1°.

6-3 Beca del CFI- Medio Ambiente de la Nacién. “Programa de Producciéon Limpia y Eficiencia
Empresarial.” 01/11/2005 — 31/03/2006.

6-4 Beca Interna Postgrado Tipo I CONICET. Tema: “Cultivos mixtos de levaduras en enologia:
aprovechamiento de actividades enzimaticas y fen6menos antagoénicos.” Director: Dr. Fabio
Vazquez y Co- directora Dra. Lucia Inés Castellanos de Figueroa. Inscripta en Doctorado en Ciencias
Biolégicas- Universidad Nacional de Tucuman. Lugar de trabajo Instituto de Biotecnologfa. UNSJ. 2006 —
2009

6-5 Mencion especial a Tesis titulada “Cultivos mixtos de levaduras en enologia: aprovechamiento
de actividades enzimaticas y fendémenos antagdnicos” en el XI Congreso Argentino de Micologia-
XXI Jornadas Argentinas de Micologfa. Santa Fe- Argentina. Mayo 2008.

6-6 Beca Interna Postgrado Tipo II CONICET. Tema de investigacion: “Disefio y Formulacion de
cultivos mixtos de levaduras vinicas autéctonas” Director: Dr. Fabio Vazquez y Co- directora Dra.
Lucia Inés Castellanos de Figueroa. Inscripta en Doctorado en Ciencias Bioldgicas- Universidad Nacional
de Tucuman. Lugar de trabajo Instituto de Biotecnologia. UNSJ. 2009 — 2011.

6-7 Beca Posdoc CONICET. Tema de investigaciéon: “Impacto de la maceracion prefermentativa
en frio sobre las poblaciones de levaduras presentes en vinos tintos de Argentina” Directora:
Mariana Combina (EEA INTA-Mendoza), codirector Dr. Fabio Vazquez (UNS]J). Lugar de trabajo:
Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa — UNSJ. 2011-2013.

6-8 Premio Domingo Faustino Sarmiento - CONVOCATORIA 2014. 32 posicién para Tesis de
grado: “Actividades enzimaticas de levaduras nativas y su influencia en las caracteristicas de
producto a partir de vinificaciones experimentales”. Tesinista: Lic. Leticia A. Rodriguez Assaf,
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Director: Dr. Fabio Vazquez, Co director: Dra. Paola Maturano. 09-2014. Resol. 246-SECITI- 2014.

6-9 Premio Domingo Faustino Sarmiento - CONVOCATORIA 2015. 2 posicién para Tesis de
grado: Estudio de las poblaciones de levaduras durante la maceracion pre-fermentativa en frio en
vinificaciones de Malbec”. Tesinista: Ing. Agr. Maria Victoria Mestre. Directora: Dra. Paola
Maturano, codirectora: Mariana Combina. 09-2015.

6-10 Distincién de FEMS en el marco del “7 Congtress of European Microbiologists” como
“Recommended Reading” dentro del simposio “fermented beverages: an interesting side of microbial
abilities” de nuestro articulo “Selection of non-Saccharomyces yeasts to be used in grape musts with
high alcoholic potential: a strategy to obtain wines with reduced ethanol content” publicado en
FEMS Yeast Research.

6-11 Premio Domingo Faustino Sarmiento - CONVOCATORIA 2022. 32 posicién para Tesis de
grado: Seleccion de levaduras nativas Saccharomyces cerevisiae para vinificaciones en varietales
blancos de vifiedos de Pozo de los Algarrobos, San Juan.”. Tesinista: Lic. en biologfa Diego
Petrignani. Directora: Dra. Paola Maturano, codirectora: Dra. Victoria Mestre. 12-2022.

7 ANTECEDENTES DOCENTES

7-1 Cargo: Profesor Ordinario Jefe de Trabajos Practicos- dedicacion simple (10 horas semanales), con
caricter de interino. Catedra: Microbiologia Agricola- carrera: Ingenierfa Agronémica- Facultad de Ingenierfa-
UNSJ. Resolucién N° 875 (2006), 355 (2007).

7-2 Cargo: Profesor Ordinario Jefe de Trabajos Practicos- dedicacién simple con caricter interino.
Catedra: Genética y Mejoramiento 1 egetal 10 horas semanales en 1 cuatrimestre y Catedra Microbiologia Agricola:
10 horas semanales en II cuatrimestre. Carrera: Ingenieria Agronémica- Facultad de Ingenierfa- UNS]J.
Resolucion N 828 (2008), N° 322 (2009), N°66 (2010), N° 285 (2011), N° 264 (2012).

7-3 Cargo Profesor Ordinario Adjunto- dedicacién simple con caracter interino. Catedra: Genética y
Mejoramiento 1egetal 10 horas semanales en I cuatrimestre y Catedra Microbiologia Agricola: 10 horas
semanales en II cuatrimestre. Carrera: Ingenierfa Agronémica- Facultad de Ingenierfa- UNSJ. N° 20527/1.
Resolucién N°1175 (2012), N°404 (2013), N°619 (2014) N° 514 (2015) N° 450 (2016) N° 442 (2017)
N°127 (2018) N° 692 (2019), .

7-4 Cargo Profesor Titular- dedicacién simple con caracter interino. Catedra: Microbiologia Agricola: 10
horas semanales. Carrera: Ingenieria Agronémica- Facultad de Ingenierfa- UNS]J. N° 20527/1. Resolucién
N°57 (2020).

7-5 Categorizacién en el Programa Nacional de Incentivos (Secretaria de Politicas Universitatias-
Ministerio de Cultura y Educacion) 2017: Categoria Asignada: III (TRES).

8 CURSOS DE PERFECCIONAMIENTO
8-1 De Postgrado

8-1-1 “Amndlisis multivariado aplicado a las ciencias bioldgicas” (Dr. Arnaldo Mangeaud). Duracién: 45 horas.
Facultad de Ciencias Exactas Fisicas y Naturales -UNS]J. San Juan- Argentina. Junio-2005. Certificado de
Asistencia y con evaluacién final aprobada (calificacion final 9 —nueve-).

8-1-2 “Microorganismos (bacterias y hongos): biologia, diversidad y potenciales aplicaciones” (Dr. Pedro Balatti).
Duracién 40 horas. Facultad de Ciencias Naturales y Museo- Universidad Nacional de La Plata. Buenos
Aires- Argentina. Abril 2006. Certificado de asistencia y evaluacion final aprobada.

8-1-3 “Andlisis de diversidad microbiana en productos fermentados naturales y en flora intestinal’ (coordinadoras:
Dras: Graciela De Antoni y Liliana Semorile) Duracién 100 horas. Organizado por CABBIO y dictado en
Facultad de Ciencias Exactas-Universidad Nacional de La Plata y Laboratorio de Microbiologia Molecular-
Departamento de Ciencia y Técnica- Universidad Nacional de Quilmes. Buenos Aires- Argentina. Julio
2006. Certificado de asistencia y evaluacion final aprobada (calificacion final 9 —nueve-).
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8-1-4 ”Cultivos de microorganismos: principios, aspectos tecnoldgicos y aplicaciones” (coordinador: Dr. Edgardo
Donatti) Duracién 80 horas. Organizado por CINDEFI- Facultad de Ciencias Exactas—Universidad
Nacional de La Plata. La Plata- Argentina. Octubre 2006. Certificado de asistencia y evaluacion final
aprobada (calificacion final 9 —nueve-).

8-1-5 “Genética Molecular de Levaduras” (Dres. Olga Castro, Cecilia D’alessio y Alejandro Colman Lerner).
Duracién 66 horas. Fundacion Instituto Leloir. Octubre 2007. Certificado de asistencia y evaluacién final
aprobada (calificacién final 7 —siete-).

8-1-6 “Aplicaciones de los microorganismos en la industria de alimentos. Metabolismo. Interacciones” (Directora: Dra.
M.C. Manca de Nadra, Coordinadora: Dra. A. M. Strasser de Saad) Duracién 60 horas. CERELA-
Tucuman. Noviembre 2007. Certificado de asistencia y evaluacién final aprobada. (Calificacion final 10 —
diez-).

8-1-7 “Electroforesis ¢ Isoelectroenfoque como berramientas para el andlisis de proteinas y dcidos nucleicos” (Directora
Dra. Silvia Milrad). Duracién 40 horas. Facultad de Ciencias Exactas Fisico-Quimica y Naturales
(Departamento de Biologia Molecular) Universidad Nacional de Rio Cuarto. Febrero 2008. Certificado de
asistencia y evaluacion final aprobada (calificacion final 10 —diez-).

8-1-8 “Microbiologia enoldgica” (Dr. Eduardo Loyola, Dra. Amparo Querol, Dra. Mariana Combina).
Duracién 30 horas. Facultad de Ciencias Agrarias- Universidad Nacional de Cuyo- INTA (Centro
Regional Mendoza - San Juan). Noviembre 2008. Certificado de asistencia y evaluacién final aprobada
(calificacion final 8 -ocho-).

8-1-9 “Investigacion en Biologia, aspectos profesionales, diseito experimental y estadistica aplicada” (Dr. Catlos Borghi,
Dra. Stella Giannoni y Mg. Claudia de los Rios) Duracion 50 horas. Facultad de Ciencias Exactas Fisicas y
Naturales -UNSJ. San Juan- Argentina.Septiembre-Noviembre 2008. Certificado de Asistencia y con
evaluacion final aprobada.

8-1-10 “Estadistica en las Ciencias Sociales con el manejo de SPSS” (Dra. Adriana Mallea - Dra. Myriam Herrera).
Duracién 60 horas. Facultad de Filosoffa, Humanidades y Artes- Universidad Nacional de San Juan.
Noviembre 2009. Certificado de asistencia y evaluacion final aprobada.

8-1-11- Curso “Tratamientos estadisticos de datos en encuestas” (Dra. Adriana Mallea - Dra. Myriam Herrera).
Duracién 60 horas. Facultad de Filosoffa, Humanidades y Artes- Universidad Nacional de San Juan. Abril-
junio 2010. Certificado de asistencia y evaluacién final aprobada.

8-1-12 Curso “Introduccion al paguete con SPSS” (Dt Pablo Salgado). Duracién 96 horas. Realizado a través
del Sitio Web del CAICYT. Marzo- junio 2012. Certificado de asistencia y evaluacion final aprobada
(calificacion final 9).

8-1-13 Seminario de posgrado “Estrategias para elaborar contribuciones para revistas internacionales y tesis
académicas” (Dr. Juan Manuel Torres). Duracién 45 horas. Instituto de Investigaciones Administrativas y
Contables, Secretarfa de Posgrado — FACSO — UNS]J. Abril- agosto 2013. Certificado de asistencia y
evaluacion final aprobada (calificacién final 9).

8-1-14 Jornada de Capacitacion “Uso del sistema de PCR en Tiempo Real CEX96 Tonch de Bio Rad y
Consideraciones de la técnica “Amplificacion en Tiempo Real” Duracién 12 horas. Instituto de Investigacién y
Desarrollo horticola Semillero de San Juan. Marzo 2017. Certificado de asistencia.

8-1-15 Curso “Levaduras cerveceras y su manejo en fabrica” Duracion 10 horas. Instituto Patagénico de
Tecnologias iolégicas y Geoambientales IPATEC, CONICET- UNCOMA) en el marco de "Ciencia y
cetveza". Junio 2018. Certificado de asistencia.

8-1-16 Curso “Re-utilizacion de levaduras” Duracion 10 horas. IPATEC, CONICET- UNCOMA en el marco
de "Ciencia y cerveza". Junio 2018. Cettificado de asistencia. Jornadas de capacitacion Ciencia y Cetveza.
Levaduras Cerveceras y su Manejo en Fabrica. Re-utilizaciéon de Levaduras. Dictado por el Dr.
Diego Libdkind. Universidad Nacional de San Luis. Argentina. Certificado de asistencia.

8-1-17 Curso “Actnalizaciones sobre aspectos basicos y aplicados de bacterias lacticas” Duracién 60 horas. CERELA-
CONICET. Agosto 2020. Certificado de asistencia y evaluacion final aprobada (calificacion final 10).
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8-1-18 Curso “prebisticos, probidticos y simbidticos”. Duracion 60 horas. Universidad Nacional de Salta-
Facultad de Ciencias de la Salud. En curso. Inicio septiembre 2020.

8-2 Generales

8-2-1 “Operador de Computadoras- Sistema Operativo MS/DOS” (Instituto Superior Cervantes). Duracién: 40

horas. Certificado de Asistencia y con evaluacién final aprobada. San Juan- Argentina. Marzo- julio- 1995.
Resolucion N°? 1746-89.

8-2-2 “Una nueva concepeion ambiental para el siglo XXI” (Dr. Ernesto Lloveras en Cooperativa de Servicios
ambientales Ltda [COPSA]) Duracién: 30 horas. Certificado de Asistencia y con evaluacion final aprobada
San Juan- Argentina. Marzo- Abril- 2000. Resolucion N° 3438/99.

8-2-3 “Estadistica aplicada a la Ecologia” (Dr. Arnaldo Mangeaud). Duracion: 45 horas. Facultad de Ciencias
Exactas, Fisicas y Naturales. San Juan- Argentina. Junio -2002. Resolucién N° 85/2001-CD — FCEFN.

8-2-4 “Ecologia evolutiva: conceptos, ejemplos” (Dr. Felix B. Cruz y Dra. M. Gabriela Perotti). Duracion: 45
horas. Certificado de Asistencia y con evaluacién final aprobada. Facultad de Ciencias Exactas Fisicas y
Naturales. UN.S.J. San Juan- Argentina. Julio- 2004. Resolucién 37/2003-CD-FCEFN.

8-2-5 ‘“Diseiio experimental aplicado a la Ecologia ANOVA _ ANCOVA — MANOVA” (Dr. Arnaldo
Mangeaud). Duracién: 45 horas. Facultad de Ciencias Exactas Fisicas y Naturales. U.N.S.]. San Juan-
Argentina. Noviembre-2004. Certificado de Asistencia y con evaluacion final aprobada. Calificacion: 9
(nueve). ). Resolucién N° 70/ 2004- CD- FCEFN.

8-2-6 “Alimentos genéticamente modificados” (Dr. Fabio Vazquez). Duracién: 15 horas. Certificado de asistencia
y con evaluacién final aprobada. Facultad de Ingenierfa. UN.S.J. San Juan- Argentina. Marzo- Abril- 2005.

8-2-7 “Curso de Windows y Word. CIC” (Centro Tecnolégico Comunitario) de la Fundacién Roberto
Basualdo. Supervisiéon académica del CTE (Centro Tecnolégico Educativo) de la UNS]J. Duracién 36
horas 4ulicas. Certificado de Asistencia y con evaluacién final aprobada. San Juan- Argentina. Primer
semestre 2005.

8-2-8 “17 curso de degustacion de vinos” (Endlogo Catlos Ojeda). Duracién 4 clases. Consejo Profesional de
Endlogos. Escuela de Degustadores de San Juan. Club de Leones San Juan Trinidad. San Juan- Argentina.
Junio- 2005. Certificado de Asistencia.

9 PASANTIAS

9-1 Pasantia en el marco del proyecto “Estudio de las caracteristicas fermentativas de cepas de
levadura Killer y Sensible en cultivos puros y mixtos” llevada a cabo en el Instituto de Biotecnologia
de la Facultad de Ingenierfa- UNS]J. Res. N°1371/02. 2002-2005.

9-2 “Pasantia “Identificaciéon molecular de levaduras” (Directora Dra. Mariana Combina). Duracién 72
horas. Laboratorio de Microbiologia Enolégica — Estacion Experimental Agropecuaria — INTA- Lujan de
Cuyo- Mendoza. Agosto 2008.

9-3 Pasantia “Introduccién en técnicas de SPME y Cromatografia de Gases para la identificacion y
cuantificacién de compuestos odorantes fermentativos” (Lic. Viviana Jofré)”. Duraciéon 120 horas.
Laboratorio de Aromas y Sustancias Naturales- - Estacién Experimental Agropecuaria — INT'A- Lujan de
Cuyo- Mendoza. Julio 2009.

9-4 Pasantia “Obtencion de un indculo liofilizado de levadura biosupresora” dentro del proyecto de
Investigacién “Biocontrol de Enfermedades criptogamicas en productos frutthorticolas” perteneciente al
area de Tecnologia Quimica y Biotecnoldgica de la Facultad de Quimica, Bioquimica y Farmacia de la
Universidad Nacional de San Luis (Dir. Dra. Delia Benuzzi y Dr. Juan Calvo). Duracién 120 horas.
Universidad Nacional de San Luis. Noviembre 2009.

9-5 Pasantia “Fermentaciones puras y mixtas Saccharomyces cerevisiae/ Torulaspora delbrueckii
bajo condiciones de bodega y suministro de micro-oxigenacion” (Ing. Santiago Sari). Bodega
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experimental del Laboratorio de Microbiologfa Enolégica-Estacion Experimental Agropecuaria — INTA-
Lujan de Cuyo- Mendoza. Duracién 80 horas. Abril 2010.

9-6 Pasantfa “Estudio de la ecologia microbiana durante la maceracién previa en frio de
vinificaciones en tinto mediante técnicas independientes del cultivo” (Dr. Braulio Esteve- Zarzoso)
Laboratorio de Biotecnologia Enolégica, Departamento de Bioquimica y Biotecnologfa, Facultad de
Enologia, Universidad de Rovira y Virgili- Tarragona- Espafia. 18 de setiembre- 29 de octubre del 2011.

10 CURSOS y PASANTIAS DICTADAS

10-1 Curso “Aspectos microbioldgicos del vino”. Octubre 2007. Duracién: 15 horas aulicas presenciales
con evaluacién final. Desarrollado en el marco del XII COVEIQ’ 07. Otganizado por el departamento de
Ingenierfa Quimica y Asociacién Sanjuanina de estudiantes de Ingenierfa en Alimentos y Quimica- FI-

UNS].

10-2 Pasantia “Aislamiento de Levaduras como agentes de Biocontrol de Hongos Fitopatégenos
de Uva” dirigida a la Dra. Marisol Vargas (Universidad Nacional de Concepcion- Chile) Marzo 2009.
Duracién: 40 horas. Organizado por Instituto de Biotecnologfa- UNS]J.

10-3 Curso de posgrado Microbiologia enolégica. Junio 2013. Duracién 30 horas presenciales con
evaluacién final. Maestrfa de Enologifa y Vitivinicultura- Universidad Auténoma Juan Misael Saracho-
Tarija- Bolivia.

10-4 Curso “Microbiologia del vino”. Septiembre 2015. Duracién: 15 horas dulicas presenciales con
evaluacién final. Desarrollado en el marco del XII COVEIQ’ 2015. Organizado por el departamento de
Ingenierfa Quimica y Asociaciéon Sanjuanina de estudiantes de Ingenierfa en Alimentos y Quimica- FI-

UNSJ.

10-5 Curso tedrico y practico: “Analisis microbiologicos en la industria del vino.” Septiembre 2016.
Duracién de 25 horas reloj presenciales con evaluaciéon final. Organizado por el Laboratorio de
Microbiologia Enolégica EEA Mendoza INTA. Mendoza. Argentina. Este curso de capacitacion se dict6
a profesionales del sector productivo vitivinicola.

10-6 Curso “Procesos microbianos aplicados”. Marzo 2017. Duracién: 150 horas totales- 60 horas reloj
presenciales con evaluacién final. Doctorado en Ingenierfa Quimica: Mencién Procesos Limpios, Maestria
en Tecnologfas Ambientales (acreditado de acuerdo con RESFC-2016-151-E-APN-CONEAU-#ME).
Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa- Universidad Nacional de San Juan.

10-7 Curso tedrico y practico: “Analisis microbiolégicos en la industria del vino.” Septiembre 2017.
Duracién de 25 horas reloj presenciales con evaluacion final. Organizado por el Laboratorio de
Microbiologifa Enolégica EEA Mendoza INTA. Mendoza. Argentina. Este curso de capacitacion se dictd
a profesionales del sector productivo vitivinicola.

10-8 Curso de posgrado CABBIO Uso de microorganismos como agentes de biocontrol y
promotores de crecimiento vegetal en cultivos. 10-2022. Duracién 80 horas.

10-9 Pasantia de practicas externas en el marco del Master universitario en ciencias avanzadas de la
nutricién humana. Alumna: Licenciada Verénica Diaz Costa. Universidad Internacional de Valencia. Abril
— junio- 2023. 200 horas.

11 FORMACION DE RECURSOS HUMANOS
11-1 Direccién y co-direccion de tesis de posgrado

11-1-1 CODIRECCION de tesista para optar al titulo Doctora en Ingienerfa Quimica: mencién procesos
limpios- UNSJ. Tema “Obtencion de bioetanol y materiales porosos a partir de los restos de poda
de olivo” nombre Ing. Arminda Noem{ Mamani. Inicio: abril 2017 Res: 969-18. Tesis aprobada (10
sobresaliente), abril 2020.

11-1-2 CO-DIRECCION de tesista para optar al titulo de Magister en Viticultura y Enologfa. Tema:
“Combinacion de estrategias pre-fermentativas y fermentativas para reducir simultineamente el
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contenido de alcohol y el pH en vinos Malbec” nombre Lic. Maria Julia Catelen. Inicio: junio 2017
Tesis aprobada (10 sobresaliente), abril 2022.

11-1-3 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Doctora en Ciencias Biol6gicas. Tema: Levaduras
multifuncionales de origen enolégico: evaluaciéon de su potencial probidtico y caracteristicas
tecnolégicas para ser empleadas como starters en procesos fermentativos.” nombre Lic. Silvia
Cristina Vergara. Inicio: abril 2018.

11-1-4 CO-DIRECCION de tesista para optar al titulo de Doctora en Ciencias Biolégicas. Tema: “Uso
de levaduras como agentes de biocontrol de hongos aflatoxicogénicos en pistacho (Pistacia
vera)” nombre Lic. Cintia Belén Flores. Inicio: abril 2018.

11-1-5 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Doctora en Ciencias Biolégicas. Tema Efecto
protector de las levaduras nativas vinicas con propiedades proébioticas sobre la mucositis
intestinal. Nombre Maria José Leiva Alaniz. Inicio: abril 2020.

11-1-6 CODIRECCION de tesista para optar al titulo Doctora en calidad e innovacion industrial. Tema:
Reduccioén del contenido de anhidrido sulfuroso empleado en el proceso de elaboracion de vinos
a través de la coinoculaciéon de levaduras biocontroladas: nombre Erica Yanina Ocampo. Inicio abril
2020.

11-1-7 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Doctor en Ciencias Biol6gicas. Tema: “Seleccién
de levaduras nativas del varietal Torrontés Sanjuanino para la elaboracién de vinos espumosos:
una estrategia para la revalorizacion de uvas criollas de la region (Valle de Calingasta — San
Juan)” Nombre: Diego Bernardo Petrignani. Inicio: abril 2022.

11-2 Direccién y co-direccion de tesis de grado

11-2-1 CO-DIRECCION de tesista para optar al titulo de licenciada en Biologia Orientacién Ecologia.
Tema: Actividades enzimaticas de dinamicas poblacionales de levaduras nativas y su influencia
en las caracteristicas del producto a partir de vinificaciones experimentales” nombre Leticia Anahi
Rodriguez Assaf. (Res 19/2008). Inicio de tesis: marzo 2009, tesis aprobada (10 sobresaliente) 07-2011.

11-2-2 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Ingeniera Agronémica. Tema “Estudio de las
poblaciones de levaduras durante la maceracioén pre-fermentativa en frio en vinificaciones de
Malbec” nombre Marfa Victoria Mestre (Expediente N® 5339-M-11). Inicio de tesis: julio 2012, tesis
aprobada (10 sobresaliente) marzo 2014.

11-2-3 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Ingeniero Agrénomo: nombre Benjamin Kuchen
Tema: “Influencia del tiempo de Maceraciéon Prefermentativa en Frio sobre poblaciones de
levaduras y caracteristicas finales en vinos varietal Cabernet Sauvignon” (Res. 1261-k-13). Inicio de
tesis: abril 2013, tesis aprobada (10 sobresaliente) marzo 2015.

11-2-4 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Ingeniero Agrénomo: nombre: Ricardo Ariel
Martinez Begueri. Tema “Seleccion y caracterizacion de levaduras nativas para su utilizacion en
fermentaciones vinicas a bajas temperaturas.” (Res. en tramite). Inicio de tesis: julio 2015- en curso.

11-2-5 DIRECCION de tesista para optar al titulo de Ingeniera Agréonoma: Marfa Candelaria Gallardo
Leiva. Tema “Optimizacion de variables para la obtencion de vinos reducidos en etanol mediante
co-in6culos de levaduras nativas” (Res. en tramite). Inicio de tesis: octubre 2016, tesis aprobada (10
sobresaliente) marzo 2019.

11-2-6 DIRECCION de tesista para optar al titulo de licenciada en Biologia Orientacién Ecologfa: Diego
Petrignani Tema: Seleccion de levaduras nativas Saccharomyces cerevisiae para vinificaciones en
varietales blancos de vifiedos de Pozo de los Algarrobos, San Juan. (Res. en tramite). Inicio de tesis:
marzo 2020 en curso, tesis aprobada (10 sobresaliente) marzo 2022

11-2-7 CODIRECCION de tesista para optar al titulo de Ingeniera Agronoma: Mercedes F. Vargas
Perucca. Tema: Desarrollo de un biofertilizante para la indrustria agricola obtenido a partir del
residuo de la industria cervecera artesanal. Inicio de tesis 2021.

11-3 Direccién y co-direccion de becarios de posgrado



C.V. Y. Paola Maturano

11-3-1 DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2017. Tema: Levaduras
multifuncionales de origen enoldgico: evaluacion de su potencial probidtico y caracteristicas
tecnolégicas para ser empleadas como starters en procesos fermentativos.” nombre Silvia Cristina
Vergara. Inicio: abril 2018.

11-3-2 DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2017. Tema: “Uso de levaduras como
agentes de biocontrol de hongos aflatoxicogénicos en pistacho (Pistacia vera)” nombre Cintia
Belén Flores. Inicio: abril 2018.

11-3-3 CO-DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2017. Tema: “Estrategias
Sustentables de Control de Botytis cinerea y Penicillium expansum en Uva de Mesa bajo
Condiciones de Postcosecha” nombre Lina Paula Pedrozo. Inicio: abril 2018.

11-3-4 DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2018. Tema: “Empleo de levaduras
Saccharomyces cerevisiae nativas seleccionadas para la obtencion de vinos varietales distintivos
de Pozo de los Algarrobos- San Juan, Argentina.” Nombre Marfa Candelaria Gallardo Leiva. Inicio:
abril 2019.

11-3-5 CO-DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2019. Tema: Efecto protector de
las levaduras nativas vinicas con propiedades prébioticas sobtre la mucositis intestinal. Nombre
Maria José Leiva Alaniz. Inicio: abril 2020.

11-3-6 DIRECCION de Beca doctoral CONICET-Convocatoria 2021. Tema: “Seleccion de levaduras
nativas del varietal Torrontés Sanjuanino para la elaboracion de vinos espumosos: una estrategia
para la revalorizacion de uvas criollas de la region (Valle de Calingasta — San Juan)” Nombre:
Diego Bernardo Petrignani. Inicio: abril 2022.

11-4 Direccién y co-direccion de becarios de grado

11-4-1 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatoria 2011. Becaria: Marfa José Zapata, tema: “Efecto
biosupresor de levaduras de origen enolégico frente a levaduras contaminantes de vinos” (Avc. PL
N° 876/08 687/09) Res N°1693. Inicio: septiembre 2011- fin: agosto 2012.

11-4-2 CO-DIRECCION de Beca CICITCA-UNS]J- categoria alumnos avanzados Convocatoria 2012.
Becaria: alumna de Ingenieria agronémica Marfa Victoria Mestre, tema: “Estudio de las poblaciones de
levaduras durante la maceracién pre-fermentativa en frio en vinificaciones de Malbec”. Inicio:
julio 2011- fin: julio 2012.

11-4-3 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatoria 2012, Becaria: Marfa José Zapata, tema:
“Impacto de la inoculacién de levaduras secas activas sobre poblaciones levurianas nativas
durante la maceracion prefermentativa en frio en vinificaciones en tinto.” Inicio: septiembre 2012-
fin: septiembre 2013.

11-4-4 DIRECCION de Beca CICITCA-UNS]J- categoria alumnos avanzados Convocatoria 2013.
Becario: alumno de Ingenierfa agronémica Benjamin Kuchen. Tema: “Influencia del tiempo de
Maceracion Prefermentativa en Frio sobre poblaciones de levaduras y en caracteristicas finales de
vinos Cabernet Sauvignon.”. Inicio: septiembre 2013- fin: agosto 2014.

11-4-5 DIRECCION de Beca CICITCA-UNSJ-categoria alumnos avanzados-2014.Becario: Ricardo A.
Martinez. Tema: Seleccién y caracterizacion de levaduras nativas para su utilizacion en
fermentaciones vinicas a bajas temperaturas.” Resol N° 57/15-CS. Inicio: septiembre 2014- fin:
agosto 2015.

11-4-6 DIRECCION de Beca CICITCA-UNS]J-cat alumnos avanzados-2016. Becario: Leandro Daniel
Valle. Tema: Reduccién de la microbiota nativa del mosto de uva mediante control integrado para
favorecer la implantacién de levaduras nativas. Inicio: Septiembre 2016- fin agosto 2017.

11-4-7 DIRECCION de Beca CICITCA-UNSJ-categoria alumnos avanzados-2016.Becaria: Eleonora
Azcurra. Tema: Obtencion de vinos reducidos en etanol mediante co-inoculacion de levaduras
nativas bajo variables fermentativas optimizadas. Inicio: Septiembre 2016- fin agosto 2017.
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11-4-8 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatotia 2016. Becaria: Marfa Candelaria Gallardo Leiva,
tema: “Optimizacion de variables para la obtencién de vinos reducidos en etanol mediante co-
indculos de levaduras nativas.” Inicio: abril 2017- fin: marzo 2018.

11-4-9 DIRECCION de Beca CICITCA-UNSJ-categoria alumnos avanzados-2017.Becaria: Romina
Belén Zabaleta Nievas. Tema: Recuperacion y reutilizacion de levaduras comerciales en el proceso
de elaboracién de cerveza artesanal” Inicio: Septiembre 2017- Fin agosto 2018.

11-4-10 DIRECCION de Beca CICITCA-UNS]J-categoria alumnos avanzados-2017.Becario: Martin Ariel
Sastre Balmaceda. Tema: Control biolégico de levaduras contaminantes de vino: seleccion y
optimizacion de los factores fisico y quimicos que afectan la eficiencia de la levadura
biocontroladora® Inicio: Septiembre 2017- Fin Agosto 2018.

11-4-11 DIRECCION de Beca de prestacion de servicio de Joana Castro en el siguiente tema

“Renovacion y activacién de cepario de levaduras del Instituto de Biotecnologia™ Inicio: Mayo 2017- Fin
Diciembre 2018.

11-4-12 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatotia 2017. Becaria: Marfa José Leiva, tema:
“Evaluacion del potencial probidtico de levaduras nativas aisladas de ambientes vitivinicolas.”
Inicio: abril 2018- fin: marzo 2019.

11-4-13 DIRECCION de Beca CICITCA-UNS]J-categoria alumnos avanzados-2018.Becario: Marfa
Gabriela Sassul, tema: Seleccion de levaduras Saccharomyces cerevisiae nativas para obtener vinos
varietales distintivos de Pozo de los Algarrobos- San Juan, Argentina. Inicio: octubre 2018- fin:
septiembre 2019.

11-4-14 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatoria 2018. Becaria: Camila B. Guzman Icazati, tema:
Levaduras nativas de vifiedos de Pozo de los algarrobos- San Juan: aislamiento, caracterizacion y
seleccion para la obtencion de vinos varietales distintivos. Inicio: abril 2019- fin marzo 2020.

11-4-15 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatotia 2019. Becaria Maria E. Nudiez Santander, tema:
Levaduras nativas vinicas con aptitudes probioéticas: evaluacion de propiedades de adhesion y
actividad antimicrobiana. Inicio setiembre 2020- fin agosto 2021.

11-4-16 DIRECCION de CICITCA-UNSJ -2020 Diego Petrignani Tema: Seleccion de levaduras
nativas Saccharomyces cerevisiae para vinificaciones en varietales blancos de vifiedos de Pozo de
los Algarrobos, San Juan. Inicio 2020 fin febrero 2021.

11-4-17 CODIRECCION de CICITCA- UNSJ- 2020 Metcedes F. Vargas Perucca. Tema: Desarrollo de
un biofertilizante para la indrustria agricola obtenido a partir del residuo de la industria cervecera
artesanal. Inicio diciembre 2020 fin noviembre 2021.

11-4-18 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatotia 2021. Becaria Natalia Terrera, tema:
Elaboracion de un alimento simbi6tico mediante la incorporacion de levaduras vinicas con
potencial probidtico a una matriz prebiodtica a base de cereales Inicio setiembre 2022.

11-4-19 DIRECCION de Beca EVC CIN Convocatoria 2021. Becario Mario Cacetes Sander, tema:
Caracterizacion y seleccion de levaduras nativas del varietal Torrontés Sanjuanino del valle de
Calingasta para la elaboracion de vino base para espumosos. Inicio: mayo 2023

11-5 Direccion de practica profesional

11-5-1 DIRECCION de Practica profesional de la alumna Eliana B. Nieva Palma, Colegio Parroquial
Santa Barbara- Pocito- San Juan. Instituto de Biotecnologia- FI-UNSJ (01-09-2008/26-09/2008).

11-5-2 DIRECCION de Prictica profesional de la alumna Daniela Alejandra Gallardo Colegio Parroquial
Santa Barbara- Pocito- San Juan. Instituto de Biotecnologia- FI-UNSJ (01-09-2014/26-09/2014).

11-5-3 DIRECCION de Practica profesional del alumno de Ingenierfa agronémica Damian Taft.
Instituto de Biotecnologfa- FI-UNS]J (2018)

12 INTEGRANTE DE TRIBUNAL DE TESIS
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12-1 Alumnos de Posgrado

12-1-1 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Posgrado para optar al Titulo de Doctor en
Ingenierfa Quimica Mencién: procesos limpios, de la Ing. Matfa Laura Montoro. Tema: Valorizacion de
excedentes de la producciéon de melones de la provincia de San Juan mediante la produccion de
bioetanol y pectina. Rendido el dia 28-02-2020.

12-1-2 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Posgrado para optar al Titulo de Doctor en
Ingenierfa Quimica Mencién: procesos limpios, de la Ing. Rocio Mariel Gil Tema: Valorizacion de
alpeorujo: producciéon de biocombustibles gaseosos mediante fermentaciones sobre sustrato
solido, a escala piloto. Rendido el dfa 22-02-2022.

12-1-3 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Posgrado para optar al Titulo de Doctor en ciencias
biolégicas de la lic. Julieta Burini, tema “Desarrollo de cultivos iniciadores cerveceros basados en
levaduras nativas para la produccion de bebidas fermentadas con alto valor agregado” Rendido el
dia 12-07-2022.

12-1-4 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de posgrado para optar al Titulo de Doctor en ciencias
biolégicas de la Lic. Mailén Angelina Latorre, tema “Contaminantes microbianos en cetveza
artesanal: incidencia, factores de susceptibilidad y desarrollo de estrategias de control para el
sector productivo” Rendido el dia 05-12-2022.

12-1-5 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de posgrado para optar al Titulo de Doctor en ciencias
biolégicas de la Lic. Maria Laura Sanchez, tema “Mejoramiento de la osmotolerancia y resistencia al
etanol de levaduras Saccharomyces spp. vinicas mediante hibridacién y microdiseccion de
esporas”. Rendido el 17-03-2023.

12-2 Alumnos de grado

12-2-1 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Lic. en Biologfa.
Orientacién Ecologfa, segin resolucion 68/2010-CEFN, de la Srta. Virginia Mercedes Pesce. Tema:
Levaduras como agentes de biocontrol de hongos fitopatéogenos de uva. Rendido el dia 30-03-2010.

12-2-2 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Lic. en Biologfa.
Orientacion Ecologfa, segun resolucion 79/2012-CEFN, del St. Héctor Emilio Paroldi. Tema:
Evaluacion de actividades enzimaticas de bacterias del género Bacillus aisladas de los médanos
grandes del desierto del monte, San Juan, Argentina. Rendido el 30-03-2012.

12-2-3 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Ing. Agrénomo del
Str. Manuel Emilio Rodriguez Marquez. Tema: Evaluaciéon del efecto combinado del nivel de carga
frutal y aplicacion de reguladores del crecimiento en el color de bayas y vinos de Vitis vinifera L.
cv. Syrah. Rendido el 16-03-2015.

12-2--4 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Lic. en Biologia de la
Sra. Marfa Andrea Mufioz. Tema: Aplicacién de levaduras vitivinicolas biosupresoras frente a
diferentes cepas de Botrytis cinerea en el marco de un manejo integrado de enfermedades
fangicas. Rendido el 30-03-2015.

12-2-5 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Ing. Agréonoma de la
Sra. Maria M. Lopez Herrera. Tema: Eliminacion de rudimento seminal en la cv Arizul ( Vitis
Vinifera 1..) mediante la aplicacion de acido giberélico y evaluacién de su efecto en la calidad de
pasas. San Juan 2015. Rendido el 11-08-2017.

12-2-6 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Ing. Agrénoma de
Nadia Noelia Manrique Tema: “Cobertura con malla antigranizo, para mitigar los efectos dafiinos
de las altas temperaturas, sobre la calidad de uva para vino en cv Syrah” Rendido el 28-08-2018.

12-2-7 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Ing. Agrénomo del
Sr. Marcos Gabriel Lencinas, Tema: Biocontrol de Botrytis cinerea con levaduras vitivinicolas en
lechuga (Lactuca sativa L.). Rendido el dia 18-10-2019.

12-2-8 Integrante del tribunal evaluador de la Tesis de Grado para optar al Titulo de Ing. Agrénoma de la
Sra. Angélica Lorena Ponce, tema Influencia del boro en la cantidad de frutos vanos de pistacho
(Pistacia vera 1), variedad kerman. Rendido el dfa 19-03-2021.
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13 REVISOR DE REVISTAS INTERNACIONALES

13-1 Manuscrito: ID JFQ-2015-478 (2015) Journal of Food Quality.

13-2 Manuscrito: ID JAM-2016 (2016) Applied Microbiology Journal.

13-3 Manuscrito: ID BITC-D-17- (2017) 3Biotech journal.

13-4 Manuscrito 1D J£-2019-00863k (2019) Journal of Agricultural and Food Chemistry.
13-5 Manuscrito ID PJM-D-20-00016 (2020) Polish Journal of Microbiology.

13-6 Manuscrito: ID JFQ-1616887 (2021) Biomolecules

14 PARTICIPACION COMO EVALUADOR

14-1 Integrante del tribunal evaluador de Becas CICITCA-UNS]J: categorias: estudiantes avanzados,
iniciacion y perfeccionamiento (mayo 2012). Resolucion N? 1958.

14-2 Integrante del tribunal evaluador de Reconsideracion Becas CICITCA-UNS]J: categorfas:
estudiantes avanzados e iniciacién (agosto 2016). Resolucién N° 2548.

14-3 Integrante del tribunal evaluador de Becas CICITCA-UNSJ: categorias: estudiantes avanzados e
iniciacién (agosto 2017). Resolucion N* 2271.

14-4 Integrante del tribunal evaluador de Becas Estimulo a la vocacion cientifica EVC-CIN (octubre
2017). Resolucion N° 3151 R 17.

14-5 Integrante del tribunal evaluador de informes finales de Proyectos de Jovenes Investigadores
PROJOVI UNS]J (abril 2018). Resolucién N° 2834-R-18.

14-6 Integrante del tribunal evaluador de Becas Estimulo a la vocacion cientifica EVC-CIN
(septiembre 2018). Resolucion en tramite.

14-7 Evaluador de proyecto PICT Tipo II- D (Argentina innovadora- Equipos de Reciente
Formacion) Area temdtica: Tecnologifa del medio ambiente. PICT-2018-03586.

14-8 Integrante del tribunal evaluador de Becas Estimulo a la vocacion cientifica EVC-CIN (febrero
2020). Resolucion 664-20-R.

14-9 Integrante del tribunal evaluador de informes finales de Proyectos de Jovenes Investigadores
PROJOVI 2018-2019 y proyectos PROJOVI convocatoria 2019 (marzo 2020). Resolucion 1581-20R.

14-10 Evaluador de proyecto PICT Start Up- Temas abiertos- Tipo: Equipo de trabajo. PICT Start
Up 2019-00034.

14-11 Evaluador de proyecto PICT PICT-2019-1-A Temas abiertos - Equipos de trabajo PICT-2019-
2019-00836.

14-12 Evaluador de proyecto PICT PICT-2019-1-A Temas abiertos - Equipos de trabajo PICT-2019-
2019-02393.

14-13 Evaluador de Investigador para ingreso a la carrera de investigador cientifico CONICET,
tramite 10220200103916CO.

14-14 Evaluador de Investigador para ingreso a la carrera de investigador cientifico CONICET,
tramite 10220200103623CO.

14-15 Evaluador de proyecto PICT PICT-2020-SERIEA-I-temas abiertos- Grupo de Reciente Formacién
PICT-2020-SERIEA-02260.
14-16 Evaluador de proyecto PIP periodo 2021 -2023 PIP 2021-2023 GI 11220200102948CO.

15 PRODUCCION TECNOLOGICA
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15-1 Convenio marco de colaboracion cientifica y tecnolégica entre la Universidad Nacional de San
Juan (Instituto de Biotecnologfa) y la empresa Cerveza ancestral SR.L. (Expte N°013887-1-2017). acta
complementaria

15-2 Acta de contratacion entre el Instituto de Biotecnologfa- FI- UNSJ y microemprendedores (Damian
Taft y Fabricio Fachin) de vinificaciones “vinos garage” para el empleo de una levadura nativa
seleccionada perteneciente al cepario del Instituto de Biotecnologia- FI- UNSJ en la elaboracién de vinos
Malbec, Syrah, Bonarda.26-02-2018 al 26-04-2018.

15-3 Acta complementaria entre el Instituto de Biotecnologia y el Hospital Dr. Guillermo Rawson en el
marco del Convenio de colaboracién cientifica y tecnolégica entre la Universidad Nacional de San Juan y

el Gobierno de la provincia de San Juan (Expte N°802-000820-2018).

15-4 Convenio marco de colaboracién cientifica y tecnolégica entre la UNSJ (Instituto de
Biotecnologfa) y la empresa Bodegas y Vifiedos Casa Montes S.A. (Expte. 03-3437-2018). Acta
complementaria N°1: “Aislamiento y caracterizacion de levaduras enoldgicas de vifiedos de Pozo de los
Algarrobos, San Juan: impacto potencial de cepas comerciales sobre la microbiota levuriana nativa”. 18-
12-2018 al 30-12-2020.

15-5 Participacion en Proyectos de Desarrollo Tecnolégico y Social PDTS: Proyecto Nacional N°
0324 acreditado por MINCyT “Recuperacion y reutilizacion de levaduras en el proceso de elaboracion de cerveza
artesanal- una estrategia sustentable para reducir costos de produccion” Director Fabio Vazquez. Area de
conocimiento Ingenierfa- Ingenierfa en alimentos, Avalado por CONICET. (Subsidio PROCODAS-
Ministerio de Ciencia, tecnologfa e Innovacién Productiva, Presidencia de la Nacién).

15-6 Participacion en Proyectos de Desarrollo Tecnolégico y Social PDTS: Proyecto Nacional
acreditado por MINCyT N°0350 “Aislamiento y caracterizacion de levaduras enoldgicas de viriedos de Pozo de los
Algarrobos, San Juan: impacto potencial de cepas comerciales sobre la microbiota levuriana nativa”. Area de
conocimiento Biologfa Celular, Microbiologfa, Avalado por CONICET. Directora Yolanda Paola
Maturano. (Subsidio Secretaria de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San Juan).

15-7 Acta de contratacion entre el Instituto de Biotecnologia- FI- UNS]J y microemprendedores (Damian
Taft y Fabricio Fachin) Asesoramiento en Fermentaciones para vinificaciones para el empleo de una levadura
nativa seleccionada perteneciente al cepatio del Instituto de Biotecnologia- FI- UNSJ en la elaboracion de
vinos Malbec, Syrah, Bonarda. 15-02 al 30-04-2019.

15-8 Actividad de transferencia de unidades de la UNSJ mediante la FUUNSA]J (entre el Instituto
de Biotecnologia- FI- UNSJ y Cerveza artesanal Altea. Analisis de contaminantes y monitoreo de
implantacion de levadura comercial al proceso fermentativo. 30-07 al 30-08-2019.

15-9 Acta complementaria entre el Instituto de Biotecnologia-UNSJ y el Instituto Superior Técnico
Profesional en Enologia e Industrias Frutihorticolas en el matrco del Convenio de colaboracién cientifica y
tecnologica entre la UNSJ y el Gobierno de la provincia de San Juan (Resol. En tramite).

15-10 Acta complementaria entre el Departamento de Agronomia- UNS]J y el Instituto Superior Técnico
Profesional en Enologia e Industrias Frutihorticolas en el marco del Convenio de colaboracion cientifica y
tecnolégica entre la UNSJ y el Gobierno de la provincia de San Juan Resol. En tramite).

15-11 Actividad de transferencia de unidades de la UNS]J mediante la FUUNSA]J (entre el Instituto
de Biotecnologia- FI- UNSJ y Cetveceria Inner. Evaluacién de puntos criticos de contaminaciéon de
cervecerfa Inner. 10-12-2021-30-12-2021.

15-12 Participacion en Proyectos de Desarrollo Tecnolégico y Social PDTS: acreditado por
MINCyT N°0570 “Desarrollo de un biofertilizante para el sector horticola obtenido a partir del residuo
de la industria cervecera artesanal” Secretarfa de ciencia y técnica de la Universidad Nacional de San
Juan.”. Directora Y. Paola Maturano. (Subsidio SECITI-UNS]).

15-13 Participacion en Proyectos de Desarrollo Tecnolégico y Social PDTS: acreditado por
MINCyT N°0573 “Implementacién de inéculos de levaduras no convencionales en la elaboracién de
cerveza artesanal: una estrategia para la diferenciacion productiva de la region” Secretarfa de ciencia y
técnica de la Universidad Nacional de San Juan.”. Directora Marfa Victoria Mestre, co-directora Y. Paola
Maturano (Subsidio SECITI-UNS]).
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15-14 Actividad de transferencia de unidades de la UNS]J: entre el Instituto de Biotecnologia- FI-
UNSJ y Bodegas y Vifiedos Argus. Activacién de inéculo de levadura nativa seleccionada Saccharomyces

cerevisiae para vinificaciéon de 2000L de varietal Malbec. Monitoreo de cinética fermentativa e implantacién
de la levadura. 10-02 al 30-06-2022.

15-15 Actividad de transferencia de unidades de la UNS]J: entre el Instituto de Biotecnologia- FI-
UNSJ y Bodegas Finca Camufias. Activacién de inéculo de levadura nativa Saccharomyces cerevisiae para
vinificacién de 2000L de varietal Malbec. Monitoreo de cinética fermentativa e implantacion de la
levadura. 20-02 al 30-06-2022.

15-16 Acta complementaria N°2 en el marco del convenio UNSJ- Bodegas y Vifiedos Casa Montes
Activacion de indculo de levadura nativa Saccharomyces cerevisiae para vinificacion de 10000L de varietal
Viognier. Monitoreo de cinética fermentativa e implantacién de la levadura. 15-02- 2023 en cutso

15-17 Actividad de transferencia de unidades de la UNS]J: entre el Instituto de Biotecnologia- FI-
UNSJ y Bodegas Finca Camufias. Activacion de inéculo de levadura nativa Saccharomyces cerevisiae para
vinificacién de 2000L de varietal Torrontés Riojano. Monitoreo de cinética fermentativa e implantaciéon de
la levadura. 01-03-2023 en curso.

16 EXTENSION

17-1 Vazquez F., Nally M.C., Maturano Y.P. y Toro M.E. (2004). “Seleccién de cepas de levaduras
autdctonas para vinificacion”. Publicado como trabajo de difusién en la revista E/ vino & su industria. 17:
32-39.

17-2 Vazquez F., Nally M.C., Maturano Y.P. y Toro M.E. (2005). “Seleccion de cepas de levaduras
autdctonas para vinificacion: el concepto de levadura plenamente adaptada- 1t parte”. Publicado
como trabajo de difusiéon en la revista Enologia.10:72-74.
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biotecnologia-para-reciclar-levaduras-de-la-cerveza-artesanal /
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18-2- Integrante suplente del Consejo del Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa-
Universidad Nacional de San Juan (2012-2015) Resolucién 153/2012 CD.

18-3- Integrante voluntario del Consejo de Cursos y Designaciones- Facultad de Ingenierfa-
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18-4- Integrante del Consejo del Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa- Universidad
Nacional de San Juan (2016-2021) Resolucién 233/2016 CD.
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18-10 Integrante del Consejo del Instituto de Biotecnologia- Facultad de Ingenierfa- Universidad
Nacional de San Juan (2021-2025) Res136-21 CD.

19 CONOCIMIENTO DE IDIOMAS

19-1 Inglés (escritura, lectura, traducciéon) Capacitacion en idioma Inglés. (Escuela Técnica Sabino
Pignatari). Duracion: 4 afios. San Juan- Argentina. 2000. Certificado N° 44.150, folio 58, libro 4.
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20-1 “Cartilla del Arbolado Publico de la Provincia de San Juan” Educacién Ambiental (2001).
Realizada con la citedra “Manejo de Areas Naturales protegidas y Evaluacién de Impacto ambiental”,
(materia que se dicta en el quinto afio de la Licenciatura de Biologfa, a cargo del profesor Ing. Agrénomo
Eduardo Carretero y Prof. Carmelo Ganci). Fue divulgada en escuelas de San Juan (auspiciado por
Secretarfa de Extension Universitaria).

20-2 Seminario: “Introduccion al desarrollo local participativo” (Dr. Pedro Cortinez). Duracién: 45
horas. San Juan- Argentina. Marzo- Julio- 2004.

20-3 Curso. “Capacitacion docente para graduados no docentes ” nivel superior- replica proyecto SJ-
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horaria: 250 horas reloj. Resolucion 319/ME/2005.

20-4 Participacién en “aislamiento de bacterias Acidithiobacillus ferrooxidans presentes en
muestras extraidas de una minera de la provincia de Catamarca” (2007).
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